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CHUNG TOI LUON NGHI VE BAN

Cam on ban da mua thiét bi Electrolux. Ban da chon san phdm co6 chiva hang
thap nién kinh nghiém chuy&n mon va su déi mdi. Tinh t€ va sanh diéu, thiét bi
nay dudc thiét k€ danh cho ban. D& bat ci khi nao st dung thiét bi nay, ban déu
c6 thé yén tam réng minh sé luén cé duoc két qua tuyét voi.

Chao mirng ban dén vai Electrolux!

Truy cap trang web ctia ching téi dé:

Nhan 16i khuyén vé cach st dung, sach gidi thiéu, thong tin vé dich vu, stra
chira va lién hé véi chuyén gia khac phuc su ¢é:
www.electrolux.com/support

Dang ky san ph&m clia ban dé€ duoc phuc vu t6t hon:
www.registerelectrolux.com

Mua phu kién, d6 dung va phu ting chinh hang cho thiét bi ctia ban
www.electrolux.com/shop

® Q@

CHAM SOC VA BAO DUGNG BOI KHACH HANG

Luén s dung phu kién géc. .

Khi lién hé véi Trung Tam Dich Vu Bugc Uy Quyén ctia ching t6i, hdy ddm bao
quy vi cé san cac dit liéu sau: Model, PNC, S& sé-ri.

Quy vi cé thé tim thdy thdng tin nay trén bién thong s6.

A\ Théng tin Canh bao / Than trong-An toan

® Thoéng tin t6ng quat va 16i khuyén

Théng tin méi trudng

Cé thé thay d6i khong dugce bao trudce.



1. A THONG TIN AN TOAN

Trudc khi lap dat va suy dung thiét bi, hay doc ky huéng
dan duadc cung cap Nha san xuat khong ch|u trach
nhiém dsi vai bat ky trudng hdp thuong tich hoac hu
hong nao do lap dat hoac st dung khong dung cach.
Ludn glu’ tai liéu hu’dng dan st dung & noi an toan va dé
ti€p can dé tham khao vé sau.

1.1 An toan cho tré em va ngudi dé bi t6n thuong

- Tré em ti 8 tudi trd Ién va ngudi bi suy giam thé chét,
glac quan, thiéu nang tri tué hoac thiéu kinh nghiém
va kién thirc co thé sur dung thiét bi nay néu ho duoc
giam sat hoac hudng dan sw dung an toan va hiéu
nhirng moi nguy hiém cé thé xay ra. Khéng dé tré em
dudi 8 tubi va nhitng ngudi khuyét tat & murc toan dién
va phurc tap tiép xuc vdi thiét bi trir khi cd ngudi giam
sat lién tuc.

. Tré em phai dugc giam sat dé€ dam bao ching khong
nghich thiét bi nay.

. Hay gilr tré em cach xa tat ca bao bi va vt bao bi
dung cach.

. CANH BAO: Giit tré em va thu cung cach xa thiét bi
khi thi€t bi dang hoat déng hoac ngudi di. Trong qua
trinh st dung, cac bd phan coé thé tié€p can bi nong.

- Néu thiét bi cé chirc nang an toan cho tré em, chirc
nang nay can dudgc kich hoat.

. Tré em khong dudc phép lam sach va bao tri thiét bi
do ngudi dung thuc hién ma khéng dugc giam sat.

1.2 Théng tin an toan chung

. Chi ngu’(‘ji co chuyén mén mdi duoc 1ap dat thiét bi
nay va thay day cap.

. Khong su dung thiét bi trudc khi 1&p dat thiét bi vao
cau trdc co san.

- Ngat két ndi thiét bi khoi bd cap ngudn trudc khi tién
hanh bao tri.
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Néu day dan dién bi héng thi phai duoc thay bdi nha
san xuat, Trung tam Dich vu duoc Uy quyén ctia nha
san xuat hoac nhan vién cé trinh do6 tuong tu dé tranh
nguy hiém tlr dién.

CANH BAO: Pam bao rang da tat thiét bi trudc khi
thay dén dé tranh kha nang bi dién glat

CANH BAO: Thiét bi va cac bo phan co thé tiép can
cla thiét bi tré nén néng trong qua trinh st dung. Hay
can than dé€ tranh cham vao cac thanh phan lam
nong.

Ludn s dung gang tay 16 nudng dé€ 1ay hoac dat cac
phu kién hoac d6 dung I6 nudng.

Chi s* dung cam bién thuc pham (cam bién nhiét do
tam) duoc khuyén nghi cho thiét bi nay.

. D& thao gia dad ké, trudc tién hay kéo mat trudc cla

gia dd roi kéo phan sau ra khoi cac thanh bén. Lap dat
gia da ké theo trinh tu nguoc lai.

Khéng st dung bd vé sinh bang hoi nudc dé vé sinh
thiét bi.

Khong st dung thiét bi lam sach c6 d6 an mon cao
hogc miéng cha xat bang kim loai sdc nhon dé& lam
sach ctra kinh bdi chiing cé thé lam tray xudc bé mat,
c6 thé dan dén vé kinh.

Chaét tran ra phai dudc loai bd trude khi lam sach bang
nhiét phan. Thao tat ca cac b6 phan ra khoi |6 nuwéng.

2. HUONG DAN VE AN TOAN

2.1 Lap dat Khong kéo tay cam cua thiét bi.
o Lap dat thiét bi & noi an toan, phu hgp
CANH BAO! va dap (ng cac yéu cau lap dat.

Chi ca nhan dl nang luc Gilr khoang cach t6i thi€u vai cac thiét
duoc phép 13p dat thiét bi bi va dung cu khac.
nay. Trudc khi |ap thiét bi, hay kiém tra
i xem clra 16 cé bi vudng khi ma.
Thao tat ca bao bi ra.

Khéng 1&p dat hoac st dung thiét bi
da hong. B

Tuan tha hudng dan 13p dat dudc
cung cép kém theo thiét bi.

Ludn cén than khi di chuyén thiét bi vi
thiét bi cé trong lvgng nang. Luén st
dung gang tay an toan va giay dép di
kem.

Thiét bi nay dugc trang bi hé théng
lam ngudi bang dién. Thiét bi phai
dudgc van hanh véi bo cap ngudn dién.



Chiéu cao ti thi€u 590 (600) mm
clia ta (T4 thap hon

chiéu cao t6i thiéu

clia ban bép)

Chiéu rong ta 560 mm
Chiéu sau tu 550 (550) mm
Chiéu cao phia 594 mm
trudc clia thiét bi

Chiéu cao phia sau 576 mm
cla thiét bi

Chiéu rong phia 595 mm
trudc cua thiét bi

Chiéu rong phia sau 559 mm
cla thiét bi

Chiéu sau cua thiét 569 mm
bi

Chiéu sau tich hop 548 mm
cua thiét bi

Chiéu sau khi md 1022 mm
clra

Kich thudc t6i thi€u 560x20 mm
clia ctra théng gio.

Ctra thong gi6 dat &

dudi cung phia sau

Chiéu dai day cap 1500 mm
b6 cép ngudn. Cap

dugc dat & géc bén

phai phia sau

Vit gan 4x25 mm

2.2 Noi dién
CANH BAO!
Nguy co chay va dién giat.

» Té&t ca cac két ndi dién can do thg
dién du nang luc thuc hién.
« Thiét bi phai dudc tiép dat.

+ Hay chac chan rang cac théng sé trén

nhan may tuong thich véi cac mirc
dién ap cta ngudn cap dién.

+ Ludn st dung 8 cdm chéng giat dugdc
I&p d&t dung cach.

» Khong sl dung adapter c6 nhiéu
phich cdm va day cap kéo dai.

*  Dam bao khéng gay hu héng phich
cam va day dién. Néu can thay day

dién thi viéc nay phai dugc tié'rJ hanh
bdi Trung Tam Dich Vu Bugc Uy
Quyén cua chung toi.

« Khoéng dé day dién tiép xdc hoac &
gan clra thiét bi hoac I16¢ bén dudi
thiét bi, d&c biét khi thiét bi dang chay
hodc clra dang néng.

Thiét bi bao vé chéng dién giat cua
cac phan co6 dong dién chay qua va
cac phan cach dién phai dugc van
chat theo cach khong thé thao bé ma
khéng cé dung cu.

+ Chi cdm phich cam vao 6 cam dién
khi da 13p dat xong. Dam bao tiép can
duoc vdi phich cam dién sau khi lap
dat.

+  N&u 6 cam Idng, khéng duoc cam
phich cam vao.

« Khéng duoc giat day dién dé hay két
ndi thiét bi. Luén nhé phich cdm.

» Chi sl dung cac thiét bi cach dién
phu hop: thiét bi ngat mach béo vé
dudng day, cau chi (thao cau chi loai
xody khai dé), thiét bi ngat va cong
t&c chéng ro ri dién ra dat.

+ Viéc 13p dat dién nay phai co thiét bi
cach dién cho phép quy vi hdy két noi
thiét bi khodi ngudn dién & tat ca cac
cuc. Thiét bi cach dién phai cé chiéu
rong 16 tiép xuc t6i thiéu 1a 3 mm.

» Dodng kin clra thiét bi trudc khi quy vi
ké&t ndi gidc cdm vdi 6 c&dm dién.

 Thiét bi nay chi dugc cung cap kém
cap nguon.

Cac loai cap dung dé lap dat hoic
thay the tai chau Au:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

DE biét tiét dién cua cap, tham khao téng
cdng sudt trén bang thong so6. Quy vi
ciing co thé tham khao bang:

Téng cong suat  Tiét dién cua cap

(W) (mm?)
t6i da 1380 3x0.75
t6i da 2300 3x1

t6i da 3680 3x15

Day noi dat (cap xanh la/vang) phai dai
hon cap pha va cap trung tinh (cap xanh
lam va nau) 2cm.
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2.3 Str dung

CANH BAO!
Nguy ca thuong tich, bdng
va dién giat hoac né.

Thiét bi nay chi danh dé st dung
trong gia dinh (trong nha).

Khéng duoc thay dai thong sé cla
thiét bi nay.

Dam bao khe thdng khi khong bi
chan.

Ludn gidm sat thiét bi trong khi van
hanh.

Tat thiét bi sau méi lan st dung.

Hay c&n than khi quy vi md cira thiét
bi trong khi thiét bi dang hoat dong.
Khi nong c¢6 thé thoat ra.

Khéng van hanh thiét bi bang tay uét
hoac khi ti€p xutc vdi nudc.

Khong tao ap Iuc 1én clra dang ma.
Khong st dung thiét bi d€ lam bé mét
lam viéc hoac cét gilr vat dung.

Mé clra thiét bi mot cach can than.
Viéc st dung céc thanh phan vdéi rugu
6 thé tao ra hén hop rugu va khéng
khi.

Khong dé tia Itra ho&c ngon Ira dang
ma ti€p xuc vdi thiét bi khi ban md
cla. B

Khong dat cac san phdm dé chdy
ho&c do vat uét véi cac san phdm dé
chay @ trong, gan hodac trén thiét bi.

CANH BAO!
Nguy co hu hong thiét bi.

DE tranh lam hong hoac mat mau I6p
men:

— khong dat dung cu 16 nuéng hoac
cac do vat khac truc tiép xudng
day lo.

— khong dét truc ti€p 1a nhom 1én
day khoang thiét bi.

— khéng cho nudc tryc tiép vao thiét
bi dang nong.

— khoéng dé€ bat dia va thirc an &m
trong thiét bi sau khi ban niu
xong.

— hay cén than khi quy vi thao hoac
I&p céac phu kién.

Viéc mat mau phan trang men hoac
thép khong gi khdng anh hudng dén
hiéu suéat hoat déng cla thiét bi.

S dung chdo sau long dé lam cac
loai banh nudng wét. Nudc ép trai cay
c6 th& gay cac vét 6 ciing dau.

Chi dung thiét bi nay d& ndu an.
Khoéng dugc s dung 16 cho cac muc
dich khac, vi du: d€ sudi m phong.
Ludn dong ctlra 1o khi ndu.

Néu thiét bi dugc 1ap dat dang sau
mot tAm nodi that (vi du nhu canh cira),
h&y dam bao réng clra khéng bi déng
khi thiét bi dang hoat dong. Nhiét va
hoi 8m cé thé tich tu phia sau tdm noi
that kin va gay hu hai thiét bi, phan vo
hoéc san nha. Khong dong tam noi
that cho dén khi thiét bi ngudi hoan
toan sau khi s dung.

2.4 Cham sé6c va lam sach

CANH BAO!
Nguy co thuong tich, chay
hodc hu hong thiét bi.

Truédc khi bdo tri, hay tat thiét bi va rat
phich c&m dién khoi & cam.

Chéc chéan rang thiét bi da ngudi. Cac
tdm kinh c6 nguy ca bi va.

Thay ngay t&m kinh ctra khi kinh bi
héng. Lién hé Trung Tam Dich Vu
Bugc Uy Quyén.

Can than khi quy vi thao clra khoi thiét
bi. Clra rat nang!

Thudng xuyén lam sach thiét bj dé
ngan viéc hu hong vat liéu bé mat.

Vé sinh sach thiét bi bang gié mém
uwét. Chi sir dung cac xa phong trung
tinh. Knong dung cac san phdm an
mon, tdm lam sach an mon, dung moi
hoac vat thé kim loai.

Né&u quy vi st dung nudc xit lam sach
bé&p 10, hay tuan tha hudng dan an
toan trén bao bi cla nudc xit.

2.5 Lam sach bang nhiét phan

CANH BAO!

Nguy Co bi Thuong / Hoa
Hoan / Chat Thai Héa Hoc
(Khoi) 8 Ché D6 Nhiét Phan.

Trudc khi thuc hién chirc nang tu lam

sach bang Nhiét Phan hodc trong Lan

St Dung Dau Tién, hay thao khéi

khoang bép 10:

- bét ky thirc &n thira, dau hodc m&
tran / can bam nao.

— bat ky bd phan cé thé thao roi nao
(bao gbm cac ké, tay vin bén, v.v.,
dudc cung cép cling vdi san



ph&m) dac biét cac lo, chao, khay,
d6 dung chéng dinh, v.v..

+ Doc ky hudng dan vé lam sach bang
Nhiét Phan.

« Khéng dé tré dén gan thiét bi khi dang
lam sach bang Dién Phan.

Thiét bi sé trd nén rat ndng va khi
noéng thoat ra tir 16 théng 1am mat phia
trudce.

+ Lam sach bang nhiét phan la ch& do
van hanh & nhiét dd cao co thé thoat
ra khéi ti cac thirc an du thra va vat
lidu I&p d&t, do vay ngudi sir dung
dugc khuyén nghi:

— dé thong khi tét trong va sau méi
lan lam sach bang Nhiét Phan.

— dé& thdng khi tot trong va sau lan
slr dung dAu tién & ché& dd van
hanh nhiét do téi da.

» Khong giéng con ngudi, mot sé loai
chim va bo sat co thé rat nhay cam
V@i cac mui c6 thé thoat ra trong qua
trinh 1am sach cua tat ca cac Bép Lo
Nhiét Phan.

— Chuyén céc loai vat nudi (dac biét
Ia chim) @ gan thiét bi trong va
sau khi 1am sach bang Nhiét Phan
va Ian van hanh @ nhiét do t6i da
cho Ian st dung dau tién dén khu
vuc thoang khi.

« Vat nudi nhé cling co6 thé rat nhay
cam vdi thay d&i nhiét d6 phong khi &
gan Bép Lo Nhiét Phan trong khi
chuong trinh ty 1am sach bang Nhiét
Phan dang van hanh.

» Cac bé mat chéng dinh cla lo, chao,
khay, d6 dung, v.v., cé thé bi hu héng
do hoat déng lam sach bang Nhiét
Phan & nhiét d6 cao cla cac Bép Lo
Nhiét Phan va ciing c6 thé 1a ngudn
phat khi doéc hai & muc thap.

» Khi thoat ra tir BEp Lo Nhiét Phan /
Can Thirc An nhu mé ta trén khong
¢6 hai ddi vai con ngudi, bao gém ca
tré hoac ngudi bi bénh.

2.6 N&u bang Hoi Nudc

CANH BAO!
Nguy co bong va hu héng
thiét bi.

» Hai Nudc bdc ra cé thé gay béng:
— Khéng mad clra thiét bi trong khi
van hanh ndu bang hoi nudc.
— M@ clra thiét bi c&n than sau khi
van hanh ndu bang hoi nudc.

2.7 Chiéu sang bén trong

CANH BAO!
Nguy co dién giat.

« V& cac dén trong san phdm nay va
den la phu tung ban riéng: Nhirng dén
nay nham chiu dung duoc diéu kién
vat Iy vé cuing khéc nghiét trong cac
thiét bi gia dung nhu' nhiét do, do
rung, d6 &m hodc dung dé€ phat tin
hiéu thong tin vé trang thai hoat dong
cda thiét bi. Ching khéng nham dé st
dung trong cac tng dung khac va
khdng phu hgp vai viéc chiéu sang
phong cla gia dinh.

» Chi slr dung dén co cling thong sé ky
thuat .

2.8 Bao dudng

+ D& sira chira thiét bi, hay lién hé voi
Trung tdm dich vu duoc dy quyén.

« Chi slr dung phu tling géc.

2.9 Thai bé

CANH BAO!
Nguy co thuong tich hoac
ngat tha.

+ Lién hé véi co quan tai dia phuong dé
biét thdng tin vé cach thai bd thiét bi
nay.

+ Ngat ké&t néi thiét bi khdi ngudn dién
chinh.

+ Ngat day dién gan vdi thiét bi va vt
bé day dién.

+ Théo chét clra dé tré em, hoac tha
nudi khéng bi mac ket trong thiét bi.
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3. LAP DAT

Tham !(héo cac chuong vé
.youtube.com/electrol
An Toan. EDYouTube ormecomies

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

548 , 21
[~




3.2 Gan chat 16 nuéng vao ti

4. MO TA SAN PHAM
4.1 Téng quan chung

HEHE

4.2 Phu kién

Ké day

Dung cho d6 ndu nuwang, hop banh,
dd nudng.

Khay nwéng

Cho banh ngot va banh quy.

Bang diéu khién

BO lap trinh dién ti
Ngan nudc

G c&m cho cam bién thuc pham
Bo phan lam néng

@ beén

Quat

Bl Gia dd ké, co thé thao roi
Bl Ong xa nudsc

Van xa nudc

Vi tri ké

Ctra nap hoi nuéc

* Chao nwéng/quay
D& nuwdng va quay hodc lam chao
hirng ma.

« Cam bién thwc pham
D& do xem thirc an dwgc ndu chin
dén dau.
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5. BANG DPIEU KHIEN
5.1 B0 Iap trinh dién to

e

|
=
B:3s

O <«

- SR

{

»3s

W

N | @&
V- Q- ok

Str dung cac trwdng cam bién dé van hanh lo.

Trwong Chirc nang Nhan xét
cam
bién
@ BAT/TAT D& bat va tit 16.
Chtic nang lam  Nhén vao trudng cadm bién mét [an dé chon
néng hoac H6 chtrc nang lam néng hodc menu: Ho trg ndu
| trg ndu nudng nudng. Nhan lai vao trudng cam bién dé
B3s chuyén dai gita cac menu: Chiic nang lam
nong, Ho6 tro ndu nudng. DE bat hoac tat den,
nhan trudng trong 3 giay.
— Quay Lai DE& quay lai mét mirc trong menu. DE hién thi
menu chinh, cham vao trudng trong 3 giay.
R Lua chon nhiét D& cai dat nhiét dd hoac hién thi nhiét do hién
do/ Lam nong tai trong 10. Nhan trudng trong 3 gidy dé bat
2R nhanh hodc tat chirc nang: Lam nong nhanh.
Muc Yéu Thich D& luu va truy cép cac chuong trinh yéu thich
clia ban.
6 | - Man hinh Hién thi cac cai dat hién tai cta 10.
/\ Trén DE di chuyén Ién trong menu.
a8 v Dudi DE& di chuyén xudng trong menu.
Thoi gian va cac  DE& dat cac chirc nang khac nhau. Khi chirc
chirc nang bé nang lam néng hoat déng, nhan vao trudng
9] @(? sung cam bién dé& dat bo hen gid hodc cac chirc
nang: Khéa Chirc Nang, Muc Yéu Thich, Ham
Néng + Gitr, Pat + Chay. Ban ciing c6 thé thay
dGi cai dat ctia cam bién nhiét do thu'c pham.
Chuéng hen DE cai dat chirc nang: Chudng hen pht.
phut
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Trwong Chirc nang Nhan xét
cam
bién
OK DE xac nhan Iya chon hoac cai dat.
OK i e
5.2 Man hinh A. Chulrc nang lam néng
B. Thdi gian trong ngay
A B (o C. Dén chi bao nhiét tang
| | | D. Nhiét do
' ® 16:30 S ] E. Khoang thdi gian hodc thai gian két
{ thic cia moét chirc nang
. a el 00:15 4 14}0°C

| |
E D

Cac chi sb khac ciia man hinh:

Biéu twong Chtrc nang

Q Chuodng hen phut Chtrc nang hoat dong.

©) Thdi gian trong ngay Man hinh hién thi thoi gian hién tai.

=] Thai lvong Man hinh hién thi thdi gian can thiét
dé nau.

-| Thai gian két thuc Man hinh hién thi khi thdi gian ndu
hoan tat.

0 Nhiét do Man hinh hién thi nhiét do.

® Chi Bao Thoi Gian Man hinh hién thi khoang thoi gian

chiic nang lam néng hoat dong.
Nhan dong thai V va /\ dé dat lai

thai gian.
7 Tinh toan Lo tinh toan thai gian néu.

[ T Deén chi bao tang nhiét  Man hinh hién thi nhiét do trong 10.

L] Lam néng nhanh Churc nang bat. N6 giam thoi gian
tang nhiét.

& Can tu doéng Man hinh hién thi rang hé théng can

tw dong dang bat hoac trong luvong
c6 thé thay dai.

i Ham Néng + Gilr Churc nang bat.
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6. TRUOC KHI SU DUNG LAN PAU

Tham khéo cac chuong vé
An Toan.
Bwéc 1 Bwéc 2 Bwéc 3

Théo tat ca phu kién va gid  Lau chui 6 va phu kién
d6 ké co6 thé thao ra khoi  bang gié mém, nudc 8m
0. va xa phong diu nhe.

bat phu kién va gia do ké
rdi vao trong 0.

6.2 Két Noi Dau Tién

Trwéce khi st dung 1an dau, quy vi phai cai dat:

Do twong phan man

Ngoén nglr hinh

P06 Sang Man Hinh  Thdi gian trong ngay

6.3 Ham nong so bd ban dau

Ham néng so bo 16 nwéng tréng rong treée 1an stiv dung dau tién.

Bwéc1  Thao tat ca phu kién va gia do ké co thé thao ra khdi 0.

Cai dat nhiét do toi da cho chirc nang: :
DE [0 van hanh trong 1 gio.

Bwéc 2

Bwoc 3 ¢ gat nhist do t6i da cho chuic nang: ).

DE 16 van hanh trong 15 pht.

® Lo c6 thé téa ra mui va khoi trong khi lam néng so bo. Hay dam bao théng khi

cho phong.
7. SU DUNG HANG NGAY
CANH BAO! 7.2 Cai chirc nang lam néng
Tham khao cac chuong vé 1. Batlo.
An Toan. 2. Chon menu: Chirc nang lam néng.
. , . 3. Nhan vao OK @& xac nhan.
7.1 bieu hudng cac menu 4. Chon chirc nang hdm nong.
1. Batlo. 5. Nhan vao OK @& xac nhan.
2. Nhan V hoic /\ d8 chon tiy chon 6. Cai dét nhiét do.
menu. 7. Nhan vao OK d& xac nhan.

3. Nhan OK @& chuyén d&n menu phu
hoéac chap nhan cai dat.

Tai ting diém, ban cé thé
quay lai menu chinh vai €=



7.3 Cai dat chirc nang hoi nudc

N&p ngan kéo nudc ndm trong bang diéu
khién.

CANH BAO!

Chi dung nudc lanh trong
voi. Khoéng st dung nudc da
loc (kh(r khoang) hoac nudc
cat. Khong st dung cac chat
I6ng khac. Khong cho chat
I6ng dé chay hoac con vao
ngan nudc.

—

Nhan n3p ngan nudc dé ma.

2. D6 900 ml nudc vao ngan chira
nudc.

Ngudn cung cdp nudc di cho khoang
55 - 60 phut.

D&y ngan nudc vé vi tri ban dau.
Bat 6.

Thiét 1ap mot chirc nang lam nong
hai nudc va nhiét do.

6. N&u can thiét, dat chirc nang: Thoi
lwong 1= hoac: Thei gian két thuc
=

L ol

Am bao sé phat khi bo tao
hoi nuée can.

Tin hiéu am thanh vang lén khi két thac

thai gian nau.

7. Tatlo.

8. Xa binh nudc sau khi hoan tat ndu
béng hoi nudc. Tham khao chirc
nang lam sach:Xa binh.

CAN TRONG!

Lo nong. Cé nguy co gay
bdng. Than trong khi xa
ngan chira nudc.

9. Sau khi ndu bang hai nudc, hoi nudc
c6 thé ngung tu dudi day khoang.
Ludn lam khé day khoang khi 1o
ngudi.

DE& 16 kho hoan toan vdi clra 10 mé.

CANH BAO! )
Cha it nhat 60 phut sau moi
lan st dung ché do nau
b&ng hoi nudc d& ngan nudc
néng thoat ra khéi van xa
nudc.
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7.4 Pén chi bao binh réng

Man hinh hién thi: Can cho nudc va am
bao phat ra khi binh chira rong va phai
duagc d6 day lai.

DE biét thém thong tin, hay tham khao
chuong "S* dung hang ngay", Cai dat
chirc nang hai nudc.

7.5 Dén chi bao binh day

Khi man hinh hién thi: Binh nudc day,
ban ¢6 thé sir dung ché& dé ndu bang hoi
nudc.

Khi binh day, am bao phat ra.

@

N&u quy vi d6 qua nhiéu
nudc vao binh, clra xa an
toan sé xa lvgng nudc thira
xudng day 16 nwéng.

Lau sach nudc bang miéng
mut hodc vai.

7.6 Xa binh nuwdc

CAN TRONG!

Phai chac chén réng 1o
nuéng dang ngudi trude khi
bét dau xa binh nudc.

Xa binh nuéc sau méi [an ndu an bang

hoi nudc.

1. Chuén bj 6ng dan thoat nudc (C), di
kém trong bao bi cung hudng dan st
dung. Dat dau néi (B) vao mot dau
clia 6ng dan thoat nudc.

2. D&t dau con lai cla 6ng dan thoat
nudc (C) vao mot thung chira. Bat
6ng & vi tri thdp hon van xa (A).
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3. M@ ctra 16 nwang va dat dau ndi (B)
vao van xa (A).
4. D&y dau ndi nhiéu [an khi ban xa
binh nudc.
@ Binh nudc co thé con
moét it nudc khi man hinh
hién thi: Can cho nudc.
Doi dén khi dong nudc
tlr van xa nudc dirng lai.
5. Thao cut ndi khoi van khi nude
ngrng chay.

Khong s dung lai nudc da

xa ra dé€ lam day binh nudc.
7.7 Bén chi bao nhiét tang
Khi ban bat mét chirc nang lam néng,
thanh hién thi nhiét do tang 1én. Khi dat
dén nhiét do, am bao sé phat 3 lan,
thanh nay sé& nhap nhay va bién mat.
7.8 Str dung: Lam néng nhanh
S¥ dung chirc nang nay trudc khi cho
thuc phdm vao 10.
Chtrc néng nay lam gidm thdi gian tang
nhiét. Muc nay khong c6 san cho mot s
chlrc nang cua lo.
3 -nhanva gitr.

7.9 Nhiét du

Khi quy vi t&t 16, man hinh sé hién thi
nhiét duw. Ban co thé st dung nhiét d&
gilr m thdre an.

7.10 TGng quan vé menu

Muc biéu (ng dung
twong / Menu
Bao gobm danh sach

cac chuang trinh ndu

Muc Yéu Thich
He reu ThICh - <1 vau thich do nguoi

dung tao.
Bao gém danh sach
Vé sinh cac chuong trinh vé
' sinh.
< Dung dé cai dat cau
hinh thiét bi.

Cai dat co ban

% Bao gobm danh sach
cac chirc nang ham

bac Biét B =
j j nong bé sung.
8] Bao gom cac cai dat
H3 tro n&u [o] duq(_:‘hkhuyén dung
nuéng cho nhiéu lua chon

moén an. Chon mot
mon an va bat dau
qua trinh ndu. Nhiét
d6 va thai gian chi
mang tinh huéng dan
gilip mang lai két qua
tot hon va co thé
duagc diéu chinh.
Nhiing théng so nay
con phu thuéc vao
cbng thirc moén an va
chéat lwong ciling nhu
s0 lwgng thanh phan
dugc st dung.

Menu phu danh cho: Cai dat co’ ban

Muc biéu M6 ta
Menu chinh twong / Menu
Muc biéu Ung dung @ Cai dat thoi gian hién
twong / Menu Dit thai gian tai trén déng ho.
] Bao gém danh sach trong ngay
Chtic nang lam  €ac chiic nang ham @ Khi & ché do ON
néng ImieIAfek ChiBao Thoi  (Bat), man hinh hién
Bao gém danh sach Gian thi thai gian hien tai
W : ghu’d He] ltc quy vi tat thiét bi.
A w~ & CAc chuong trinh tu
Cong hdenal - gong. °C» Khi & ché d6 ON
Lam néng (Bat), chirc nang nay
e giam thai gian lam

noéng.
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Muc biéu M ta Muc biéu M6 ta
twong / Menu twong / Menu
() DE& cai dat chirc nang < Dua tat ca cai dat vé
D&t + Chay va bat chirc nang sau Céi dat tai nha  ¢@i dat tai nha may.
i i bang cach nhan vao may
biéu tuong bat ky
trén bang diéu khién. 3 B . B
i 7.11 Chirc nang lam néng
' Gitr am thirc an da
Ham Nong + MY tkrr(]).ngh?:okph% Chirc ndng  (ng dung
Gitr sau Kfi chu Ky nau lam néng
két thuc.
Y T—" D& nudng dong thoi
Q) E?t P t":‘; g.h“.’c =l (¥) ba vi tri trén k& va dé
Kéo Dai Thoi (€0 darthai gian. NI Gl sdy thuc pham. Dat
Gian chuan  nhiétdo thap hon 20 -
- N - 40°C cho chtrc nang:
D Bl EHlrl e i) N&u thong thudng.
D6 tuong phan phan cla man hinh -
e il theo do. Dé nudng banh mi,
( E.:. ) nudng nhirng miéng
O Diéu chinh d6 sang D6 éi;;thé\'p thit 16n hodc d&€ ham
D6 Sang Man ctia man hinh theo néng cac mon dé lanh
" Hinh do. va doéng lanh.
Cai dat ngdn nglr clia O D& nudng thuc pham
Bat ngon nglr Chitcnang ~ Phan day gion va cd
= Diéu chinh am Iuong nudng Pizza IMFEW) MEEN] S hon. bat
Am Luo clia thao tac nhan va nhiét 40 thap hon 20 -
Chidna. Cac tin hiéu theo do. HYC el e il
Chudng i : N&u théng thudng.
1] Bat va tat &m thanh — D& nudng va quay
S oty Sl HLElng G i, thic an trén vi tri mot
Khong thé tat am —_— Ké.
thanh cla trudng Nau thong i
cam tng ON / OFF thudng
(Bat/tat). o D& lam gion cac mon
33 Bat va t&t am thanh 0 an tién loi (vi du: khoai
Am Thanh Canh canh bao. Thuc pham tay'chlen,vkhoal tay
Bo/La dong lanh nudng hoac nem).
Nhéc quy vi khi nao vove D& nudng nhimg
Loi Nh&c va  can vé sinh thiét bi. miéng thuc pham
LA Nudng mong va dé nudng
n banh mi.
Ma bat/tat: 2468. Iy D& nuwdng suc thit cot-
Ché& d6 DEMO 0 I&t I6n hodac thit gia
. D - cam con xuong trén
i Hién thi phiénbanva  NUONGTUMDO st i e "B fam
Baodwsng  cau hinh phan mém. mon gratin va dé lam

chin vang.
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Chirc ning ng dung Chirc ning lam (ng dung
lam néng néng
D& nuaéng cac loai DE bdo quan rau cu
banh co day gion va qua (vi du: lam dua
Nhietdugi  9€ bao quan thuc Baoquan  chua)
pham.
— . DE sdy trai cay, rau
Chirc nang nay duoc ) = o 2 02
thiét k& d& tiét kiem ( ) ’ ¢l va nam thai lat.
Nuéng diing néng luong trong khi Khe nudc
quat gitthoi  M3Y: e PE tang tdc do lén
" am chifc ndng nay, nhict (Qﬁé) men ciia bot. Chirc
do trong khoang 16 c6 X 9 gt ba mat
thé khac voi nhiét do U Bot MEINE MRy LD 1913 (e

da dat. Nhiét du duoc
sr dung. Céng suat
lam nong co thé bi
giam. DE& biét thém
thong tin, tham khao
chuong "St dung
hang ngay", Ghi chu
vé: Nuéng dung quat
git* hoi 8m.

Tai tao hoi
nudc

Ham néng lai thire an
bang hoi nudc dé
tranh lam kho bé mat.
Nhiét dugc phan phdi
nhe va déu, cho phép
gitr lai huong vi ctia
thtrc an nhu khi quy vi
vlra ché bién. Chtic
nang nay co thé dugc
st dung d&€ ham noéng
lai thirc an truc ti€p
trén dia. Quy vi co thé
ham nong lai nhiéu dia
mét luc bang cach st
dung cac vi tri ké khac
nhau.

7.12 Dic Biét

Chtrc nang lam (ng dung

néng

Gilt 8m

Gilt 4m thu'c pham.

()

Lam Am Khay

D& lam nong so bo
cac dia trudc khi
thudng thurc.

bot khong bi kho va
gir dd déo dan hoi.

()

N&u cham

DE chudn bi thit
nuwang mém, nhiéu
nudc.

Nudng banh mi

S dung chirc nang
nay dé€ lam banh mi
va banh mi & nho
tron cho két qua gan
nhu chuyén nghiép
vé dd gion, mau sac
va do bong cula I6p
VO.

(¥)

Ra déng

DE ra dong thuc
phdm (rau ct va trai
cay). Thai gian ra
doéng phu thudc vao
s0 luwong va kich
thudc cua thuc phdm
déng lanh.

vy

Au Gratin

DGi vai cac mon an
nhu lasagna hoac
khoai tay gratin. D&
lam mén gratin va dé
lam chin vang.

7.13 Ghi chu vé: Nuéng dung
quat gitt hoi am

Churc nang nay da dugc st dung dé tuan
thi cac yéu cau vé mdrc hiéu suét nang
lugng va thiét k& sinh thai theo Quy dinh
EU 65/2014 va EU 66/2014. Kiém tra

theo EN 60350-1.

Phai déng ctra 16 trong khi ndu dé chiic
nang khoéng bi gian doan va 16 hoat ddng
vGi hiéu suét nang luong cao nhéat co thé.



Khi quy vi s&r dung chlrc nang nay, dén

sé tu dong tat sau 30 gidy.

D& biét huwong dan nau, hay xem chuong
"Ggi y va I6i khuyén", Nudng dung quat

gilr hoi &m. D€ biét cac khuyén nghi

chung gilp tiét kiém nang lugng, tham

khao chuong "Tiét kiém nang luong",
Tiét kiém Nang luwong.

7.14 Hb tro ndu nudng

Loai thwc pham: Ca/Hai San
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Moén an

Mén an

Thit bo quay

Tai

Tai /?

Vira

Vira ?

Chin ky

Chin ky /?

Ca

Ca, nuéng

Ca cat thanh

Phi |é ca, dong
lanh

Thit bo
Scandinavia

Tai ?

Vira /7

Chin ky /2

Ca nho nguyén
con, nuéng

Ca nguyén con,
nuéng

Ca nguyén con,
nuéng

Ca hdi nguyén con -

Loai thwc pham: Gia cam

Thit lon

Thit suwon

Chan gio lon, ndu
so

Khép xuong lon

Than Ign

Cé lon

Thit nac vai

Mén an

Gia cam rut xuong -

Ga

Canh ga, tuoi

Thit bé

Chén gio bé

Than bé

Thit bé quay &1

Canh ga, dong
lanh

Chan ga, tuoi

Chén ga, dong
lanh

Ctru non

Chan ctru

Thit lung ctru

Khdp thit ctru non,
chin vira

Ga, 2 nlra con

Loai thwec pham: Thit

Mén an

Bo

Thit om L1

Sdc thit
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Moén an Mén an
Thé rirng Banh quiche -
* Chan thé riing lorraine
» Thit lung tho
rL‘rhg £ Bg’mh flang rau -
hung
Huou/nai .
*  Dui huou/nai Loai thweec pham: Banh Nwéng/Banh
Thit tht san e Thit lung Pastry
huou/nai —
Moén an
Thit tha san quay ST oG :

m

Than thit tha san

”?

Banh tao, pht

Banh béng lan

Loai thwc pham: Cac moén véi 16

Banh pie tao

Mén an

Mi Lasagne/
Cannelloni, ddng
lanh

Banh pho mat,
khuon thiéc

Banh mi ngot

Banh Madeira

Mén dut 10
vegetables au
gratin

Banh tac

Cac mén ngot

Banh tac Thuy Sy,
ngot

Loai thwc pham: Pizza/Banh Quiche

Banh hanh nhan

Mén an

Banh nuéng xop

Pizza

Pizza, méng

Banh pastry

Pizza, |6p phl b&
sung

Banh pastry cat
soc

Pizza, dong lanh

X6p kem

Pizza Hoa Ky,
dong lanh

Banh ngan I6p

Banh eclair

Pizza, d&€ ngan
mat td lanh

Banh quy hanh
nhan

Pizza nhé, déng
lanh

Banh quy lam ti
bot short pastry

Banh mi dai au
Gratin

Banh Christstollen

Tarte Flambée

Banh tao tdm
duong, dong lanh

Banh tac Thuy S,
man

Banh dat trén khay

Bot banh bong lan

Bo6t G 1én men
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Moén an Mon an
Banh pho mat, - Banh mi Ciabatta -
kha

Y Banh mi vong
Banh s6 cb la - : s
hanh nhan S A Banh mi G men
Banh x3p cudn - Banh mi khong
moet ’ men
Banh 0 men - Loai thwc pham: Cac mén phu
Banh nuéng - Mén an
Banh ngot - Khoai tay chién, -

DE banh flang

DéE banh flang lam
tu bot short pastry

méng

Dé banh flang lam
tir hon hop banh
béng lan

Khoai tay chién,
day

Khoai tay chién,
dong lanh

Banh flang trai cay

Banh flang trai cay
lam t bét short
pastry

Banh vién tron

Banh Wedge

Banh flang trai cay
lam tir hon hop
banh béng lan

Khoai tdy bam sgi -

chién vang nau

Bo6t G 1én men

Loai thwwe pham: Banh Mi/Banh Mi O

Nhé

Mén an

Banh mi 6 nho

Banh mi & nhd,
dong lanh

@

Khi can thay déi trong luong
hoac nhiét do 16i cia mon

an, st dung VAN hoac V a8
dat cac gia tri mai.

8. CAC CHUC NANG BPONG HO
8.1 Bang chirc nang déng ho

Chtrc nang
cuia dong ho

(ng dung

Chirc nang
clia dong ho

(ng dung

Q

Chuéng hen
phut

DE dat hen gio dém
nguoc (t6i da 2 gio 30
phut). Chirc nang nay
khong cé tac dung khi
|0 hoat dong.

=d
Thoi lugng

D& dat thai gian 10
hoat déng (t6i da 23
gi& 59 phut). Chic
nang khéng cé san:
Cam bién thuc pham.
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Chi¥c ning Ung dung
cuia dong hé
-] Dé dat thoi gian tat
Thdi gian két cho Chl:l’C néng lam
e " néng (t6i da 23 gid 59

phat). Chirc nang
khoéng cé san: Cam
bién thu'c pham.

Né&u ban dat thai gian cho mét chirc nang
ddng ho, thoi gian bat dau dém nguoc
sau 5 giay.

Thoi lugng, Thai gian két thic - trude khi
st dung cac chirc nang, ban phai cai dat
chiic nang lam néng va nhiét do. Lo
nuéng tu déng tat.

Thai lvgng, Thaoi gian két thdc - ban co
thé& str dung céc chirc nang cung luc néu
mudn tu dong bat va tat 16 sau mot thoi
gian nhat dinh.

8.2 Cai dat cac chlrc nang cua

dong hé

1. Dat chirc nang lam noéng.

2. @ - nhan nhigu an cho d&n khi man
hinh hién thi chirc nang déng hé can
thiét va biéu twong lién quan.

3. /\, V - nhan dé dt thai gian.
Nhan: OK.

Am bao phat ra khi thoi glan két thuc. Lo

nudng tat. Man hinh hién thi mét thong

bao. ]

5. Nhan vao biéu twong bét ky dé tat
am bao.

8.3 Hadm Néng + Gilr

Cac diéu kién cho chiic nang:

+ Nhiét do cai dat la trén 80°C.

* Chutre nang: Thai luong dugc dat.
Chtrc nang: Ham Nong + Gitr gilt &m
thirc an da ché bién & nhiét d6 80°C
trong 30 phut. Chirc nang nay sé bat sau
khi quy trinh nwéng hoac quay két thuc.

Ban c6 thé bat hodc tat chirc nang nay
trong menu: Cai dat co ban.

Bat 10.

Chon chirc nang hdm nong.

Dat nhiét do & trén 80°C.

Nhan @ I3p di 1ap lai cho dén khi
man hinh hién thi: Hdm Nong + Gilr.
5. Nhan vao OK @& xac nhan.

Am bao phat ra khi chiic nang két thuc.

8.4 Kéo Dai Thai Gian
Chuirc nang: Kéo Dai Thaoi Gian cho phép

chlrc nang lam nong tiép tuc sau khi két
thic Thai lvong.

@ Ap dung cho tat ca cac chirc
nang lam néng vdi Thaoi
luong hoac Can ty dong.
Khéng ap dung cho céac
chirc nang lam néng c6 cdm
bién thu'c pham.

b=

1. Am bao phat ra khi thai gian nau két
thuc. Nhén biéu tuong bt ky.

Man hinh hién thi thong bao.

2. Nhan @ dé bat hoac nhan <2 dé
hay.

3. bPat thdi lvgng cho chirc nang.

4. B3m OK

9. CAC CHUONG TRINH TU BONG

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

9.1 Céng thirc ndu an vaéi Cong
thure tv dong

Lo nudng nay cé mét bd cdng thirc ndu
an ma ban co thé st dung. Cac cong

thirc ndu an la cd dinh va ban khong thé
thay dGi ching.

1. Batlo.
2. Chon menu: Cong thic ndu an. Nhan
OK d& xac nhan.

3. Chon loai thuc phdm va mon an.
Nhan vao OK @& xac nhan.

4. Chon mot cong thirc. Nhdn vao OK
dé xac nhan.



9.2 Hb tro ndu nudng véi Can

tu dong

Chulrc nang nay tu dong tinh toan thoi

gian n&u. D& sl dung chirc nang nay,

can phai nhap trong luwgng thuc pham.

1. Batlo. )

2. Chon menu: H6 trg ndu nudng. Nhan
OK

3. Chon mon c6 chirc nang: Can ty
dong. Nhan OK.

10. SU DUNG CAC PHU KIEN

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

10.1 Cam bién thuc phdm

Cam bién thuc phdm - do nhiét dd bén
trong thirc an. Khi thirc an dat dén nhiét
do6 dat san, bép 10 sé tat.

Lo sé tinh toan thai gian két thuc nau

tuong d6i. Khoang thai gian nay phu

thudc vao lugng thirc an, chic nang gia

nhiét va nhiét do.

Dat 2 nhiét do:

« nhiét do 16: t3i thidu 120°C,

* nhiét dé tam thirc an.

DE dat két qua nau tét nhat:

« Cac thanh phan nén & nhiét do
phong.

» Cam bién thuc phdm - khéng st dung
véi cac moén an 1éng.

« Cam bién thuc phdm - trong khi ndu
nd phai con nguyén trén dia.

Cac loai thuc pham: thit, gia

cam va ca

1. Bat thiét bi.

2. Dat dau cam bién nhiét d6 tam vao
gira miéng thit hoac ca, vao phan
day nhat néu co6 thé€. Dam bao rang it
nhét 3/4 cdm bién nhiét d6 tdm nam
bén trong dia thirc an.

3. Cam phich cdm cla cam bién nhiét
d6 16i vao 6 cdm & thanh bén cla
thiét bi.
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4. Nhan /\ hoac V dé dat trong
lugng thue phdm. Bam OK.

Chuang trinh tu dong bat dau.

5. Ban co thé thay dgi trong lugng bat
ky Itic nao. Nhan vao /\ hozc V d8
thay déi trong lvong.

6. Am bao phat ra khi thoi gian két thuc.
Nhé&n vao biéu tugng bat ky dé tat tin
hiéu.

7T SN

Man hinh hién thi bi€u tugng cam bién
nhiét d6 tam.

4. Nhan /\ hoac V dudi 5 giay d8 cai
dat nhiét do trong 16i thu'c pham.

5. Cai dat chirc nang ham ndng va néu
can, cai dat nhiét do 10.

6. Nhan & dé thay ddi nhiét d6 trong

I6i thyc pham.

Khi mén an dat dén nhiét do dat, mot tin
hiéu am thanh. Thiét bj tat tw dong.

7. Cham vao bét ky biéu tuang nao dé
ding am bao.
8. Rut phich cam bién nhiét do 16i ra

khoi 6 cdm va |3y dia thiic &n ra khoi
thiét bi.
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CANH BAO!

C6 nguy co chay né néu
cam bién nhiét do 16i bi
nong. Hay can than khi rat
phich cdm va 18y cam bién
ra khoi thirc an.

AN

Loai thuc pham: thit ham

1. Bat thiét bi.
2. Dat mot nira thanh phan vao dia
nudng.

3. Nhét dau cam bién nhiét d6 tam
chinh xac vao gitta mon thit ham.
Cam bién nhiét d6 tam can dugc 6n
dinh & mot vi tri trong khi nudng.
Dung thanh phan ciing dé€ ¢d dinh
cam bién. Dung vanh dia nuéng dé
ho tro dung cu kep cdm bién nhiét 3o
tam silicone. Dau cam bién nhiét do
16i khéng duoc cham vao day dia
nudng.

4. Pha cac thanh phan con lai 1én cam
bién nhiét do tam.

5. Cam phich cdm cla cam bién nhiét
d6 16i vao 6 cdm & thanh bén cla
thiét bi.

)

Va7

Man hinh hién thi biéu twong cam bién

nhiét do tam.

6. Nhan /\ hoac V dusi 5 giay dé cai
dat nhiét do trong 16i thu'c pham.

7. Cai dat chirc nang ham néng va néu
can, cai dat nhiét do 16.

8. Nhan @ d& thay ddi nhiét do trong
18i thuc phdm.

Am bao s& phat khi mén &n dat dén nhiét

d6 da dat. Thiét bj tit tu dong.

9. Cham vao bat ky biéu tugng nao dé
dirng @m bao.

10. Rut phich cam bién nhiét do 16i ra
khéi 6 cdm va |3y dia thirc an ra khoi
thiét bi.

CANH BAO!

Co6 nguy co chay né néu
cam bién nhiét do 16i bi
nong. Hay cén than khi rat
phich c&dm va 18y cam bién
ra khoi thire an.

10.2 Lap phu kién

Rang cua nhd & phia trén tang thém do
an toan. Cac chd 16m ciing la thiét bi
chéng nghiéng. Phan ria cao xung quanh
ké ngan khong dé& dung cu ndu an truot
khoi ke.
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Ké lwéi: B

Pay ké gilra cac thanh dan huéng
cla gia dd ké va dam bao rang chan
huéng xudng.

Khay nwéng / Chao sau long:
D&y khay vao gilta cac thanh dan
hudng cua gia do ké.

Ké Iwéi, Khay nwéng / Chao sau
long:

D3y khay nuéng vao gitta cac thanh
dan hudéng clia gia dé keé va ke day
trén thanh dan hudng 4 trén.

=———
=

W

10.3 Cac phu kién cho chtrc
nang nau bang hai nudc

@ Cac phu kién clia bd hap
khdng duac cung cép kém
theo bép 10. D& biét thém
théng tin, vui 16ng lién lac voi
nha cung cép tai dia phuong
clia quy vi.

Dia nwéng thwe pham cho chirc ning
nau bang hoi nwéc

Bia nuéng &n kiéng bao gom bét thay
tinh (A), nap day (B), 6ng dan dau phun
(C), dau phun (D) va vi nudng thép (E).
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Bat thay tinh (A) Nip (B)

Pau phun, 6ng dan dau phun va mét vi nwéng thép.

Gng vOi phun
voi phun (D)

) d€ ndu bang hai nudc,
ndu bang hai nudc truc
tiép. =

©
a8

Vi thép (E)

+ Khéng d&t dia nudng nong 1éntrénbé  +  Khéng lam sach dia nudng bang tam

mat lanh/uét. nham, vat liéu co, bot.
+ Khéng d8 céac chét 1éng lanh vao dia o

nuéng khi con nong. . 10.4 Nau bang hai nudc trong
. th“)ng st dung dia nudng trén bé mat dia nu’dng thuc ph§m

nau nong. ’

D4t dia nuéng Ién trén vi thép va day ndp lai. Dat 6ng dan dau phun

Buoct 4015 trén ndp. Dt dia nudng 1&n trén vi tri ké thir hai tir dudi Ién.

Bwéc 2 N&i 6ng dan dau phun vao dau dan hai vao.

Bwéc 3 Dat 16 & chirc nang ndu bang hoi nuéc.




10.5 N&u bang hoi nudc truc
ti€p
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Pit dia nwéng lén vi thép. Thém mét chut nwéc. Khong ding nap.

CANH BAO!

Dau phun co6 thé rat néng khi 16 dang hoat déng. Luén sir dung gang tay.
Thao voi phun khai 16 khi quy vi khong st dung chirc nang hap.

Bwéc 1

N&i kim phun véi 6ng dan dau phun. N&i 6ng dan dau phun véi dau dan

hoi vao.
Dat dia nudng Ién vi tri ké thu nhat hodc th(r hai tir dudi 1én.

Bwéc2  Dam bao rang 6ng dan dau phun khong bi ket. Gilt dau phun cach xa bd
phan lam néng.

Bwéc 3 D4t 16 & chlrc nang ndu bang hoi nudc.

Khi ndu thuc phdm nhu ga, vit, ga tdy, ca nho hoac ca I6n, dat voi phun bén trong

thuc pham.

11.1 Muc Yéu Thich

Ban co6 thé luu cac cai dat yéu thich cla
minh, chang han nhu thdi lugng, nhiét dd
hoac chirc nang lam néng. Céac cai dat
nay c6 sdn trong menu: Muc Yéu Thich.
Ban chi co thé luu 20 chuong trinh.

Luu chuong trinh

1. Batlo.

2. DBat chic nang lam néng hoac
chuong trinh ty déng.

3. Nhan @ 15p di 13p lai cho dén khi
man hinh hién thi: LUU.

4. Nhan vao OK @& xac nhan.

Man hinh hién thi vi tri bd nhd tréng dau
tién.

5. Nhan vao OK d& xac nhan.

6. Nhap tén cta chuong trinh.

Chr cai dau tién nhdp nhay.

7. Nhan V hosc /\ dé thay d8i chir
cai.

8. Bam OK

Chr céi tiép theo nhap nhay.

9. Lap lai budc 7 néu can.

10. Nhan va giit OK d& Iuu.

Ban c¢6 thé ghi d& mét vi tri bd nha. Khi

man hinh hién thj vi tri bd nha tréng dau

11. CAC CHUC NANG BO SUNG

tien, hay nhan V hoac /\ va nhan OK
dé& ghi dé 1én mét chuong trinh hién co.
Ban c6 thé thay dai tén clia mét chuong
trinh trong menu: Chinh sia tén chuong
trinh.

Kich hoat chuong trinh

1. Batlo.
Chon menu: Muc Yéu Thich.

2

3. Nhan vao OK @& xac nhan.

4. Chon tén chuong trinh yéu thich cta
ban.

5. Nhan vao OK @& xac nhan.

Ban c¢6 thé nhan a8 chuyén truc ti€p
dén menu: Muc Yéu Thich.

11.2 S dung Khéa Tré Em

Khi bat Khoéa tré em, 16 nudng sé khong
thé& vé tinh dugc bét 1én.

@

Né&u chirc nang Nhiét phan
hoat dong, clra 16 sé tu dong
khoa.

M6t thong bao sé hién thi
trén man hinh khi ban nhan
bat ky biéu tugng nao.

1. Nhan O d8 bat man hinh.
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2. Nhan daong thoi @ va 3¢ cho dén khi
man hinh hién thi théng bdo .

Lap lai budc 2 dé tat chirc nang Khoa tré

em.

11.3 Khéa Chuc Nang

Chtrc nang nay ngan thay d&i khong cha

dich chirc nang lam néng. Ban chi co thé

bat chirc nang nay khi 16 hoat dong.

1. Batlo.

2. Dat chlc nang lam néng hoac cai
dat.

3. Nhan @ 15p di 1ap lai cho dén khi
man hinh hién thi: Khoa Chirc Nang.

4. Nhan vao OK @& xac nhan.

@

NE&u chirc nang Nhiét phan
dang hoat doéng, ctra 10 sé
khéa va biéu twang khoa
xuat hién trén man hinh.

D& tt chiic nang nay, nhan @ Man
hinh hién thi mét théng bao. Nhan &
mét [an nita réi nhan OK dé xac nhan.
Khi ban tat o, chirc nang
nay cling sé tat.

11.4 D&t + Chay

Churc nang nay cho phép ban dat mot

chure nang lam néng (hoac moét chuong

trinh) va st dung sau bang cach nhan

mét [an vao bat ky biéu twong nao.

1. Batlo.

2. Dbat chdic nang lam néng.

3. Nhan @ 15p di 13p lai cho dén khi
man hinh hién thi: Thdi lwgng.

4. Cai dat thdi gian.

5. Nhan @ 13p di I3p lai cho dén khi
man hinh hién thi: D&t + Chay.

6. Nhan vao OK dé xac nhan.

Nhén bigu tuong bét ky (ngoai trir D) a8

bat dau chiic nang: Dat + Chay. Chic

nang lam néng da dat bat dau.

Am bao phat ra khi chiic ndng lam néng

két thuc.

Khoa Chirc Nang bat khi
chdrc nang lam néng hoat
dong.

* Menu: Cai dat co ban cho
phép ban chuyén chiic
nang thanh: bat + Chay
bat va tat.

11.5 Tt tv dong

Vi cac ly do an toan, I sé tat sau mot luc
néu cé mét chirc nang ham nong hoat
dong va quy vi khéng thay déi bat ky cai

dat nao.
(°C) @ (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
toi da 250 3

Tinh nang Tat tu déng khéng van hanh
khi bat cac chirc nang: Dén, Cam bién
thue phdm, Thoi lwong, Thoi gian két
thac.

11.6 D6 sang man hinh

Cé hai ché do cho do sang man hinh:

® P sang ban
dém

O Do sang ban
ngay




Ché d6 nay bat khi
16 bat.

Ché db nay sé bat
trong 10 gidy khi
ban cham vao bat
ky trudng cam
bién nao trong ché
do do sang ban
dém.

Ché do nay sé bat

Khi tat 1o, man
hinh sé & ché do
sang ban dém
trong khodng tir 10
gio t6i dén 6 gio

khi tat 16 va ban sang.
cai dat chire nang:
Chudng hen phut.

Khi chirc nang két

thdc, man hinh sé

tr& lai d6 sang ban

dém.

12. LOI KHUYEN VA MEO

Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

12.1 Khuyén nghi ndu nuéng
Lo nuwdng c6 nam vi tri ké.

Tinh vi tri ké tir day san bép 1o.

Lo cla quy vi cd thé nuéng hodc quay
khac vai 16 quy vi da dung trudc day. Cac
bang dudi day cung cép cho quy vi cac
cai dat nhiét do, thai gian nau va vi tri ké
tiéu chuan.

Né&u quy vi khéng thé tim thdy cac thiét
|&p cho moét cong thire dac biét, hay tim
thiét lap tuong tu.

Lo ¢6 hé théng déac biét luu thong khong
khi va lién tuc phuc hdi hoi nudc. Véi hé
théng nay, quy vi co thé nau trong méi
trudng hoi nudc va gilt cho thu'c phadm
mém bén trong va gion bén ngoai. N6
lam giam thoi gian ndu va mdc tiéu thu
nang luong.

Nwéng banh

Khong mé clra 10 trudce khi hét 3/4 thoi
gian ndu da dat.

12.2 Quat chuén + Hai nuwdc

Lam ndng sad bd 16 nwdng trong.
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11.7 Quat lam mat

Khi 16 hoat ddng, quat lam mat sé ty
dong bat dé lam mat bé mat 16. Néu ban
t4t 10, quat 1am mat co thé tiép tuc hoat
déng cho dén khi 16 ngudi han.

11.8 B0 diéu nhiét an toan

Viéc van hanh sai bép 16 hay I6i bd phan
c6 thé dan dén viéc qua nhiét nguy hiém.
D& ngan ngtra diéu nay, bép 16 co bd
diéu nhiét an toan s& ngat ngudn dién.
B&p 16 tw dong bat trd lai khi nhiét do
gidm xudng.

Né&u quy vi st dung hai khay nudng cling
lGc, hay duy tri khoang tréng gilra hai
khay.

NAu thit va ca

Dung chao sau long khi ndu thirc an
nhiéu dau m& dé tranh cho 16 bi bam cac
vét ban kho loai bo.

D& thit khoang 15 phat trudc khi cat dg
nudc thit khong bi ri ra ngoai.

DE tranh qué nhiéu khoi trong 10 trong
qua trinh nuéng, hay cho mot it nudc vao
chao sau long. BE ngan khoi ngung tu,
hay thém nudc moi lan sau khi nudc da
kho hét.

Thoi gian nau

Thdi gian ndu phu thudc vao loai, dd dac
va thé tich cta thuc pham.

Ban d3u, hay theo dai hiéu suét khi quy
vi ndu an. Tim ra cai dat t6t nhat (cai dat
nhiét, thoi gian nau, v.v.) cho dung cu
ndu an, céng thirc ndu an va soé luong
khi quy vi st dung thiét bi nay.
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% BANH @ -I('- o o]

NGOT / BANH (°C) (phut)

PASTRY

Banh tac, khéng can 175 30 -40 2 Khuén banh, @ 26 cm
lam néng so bd

Banh trai cay, khong 160 80 -90 2 Khuoén banh, @ 26 cm
can lam nong so bo

Banh ngot Y 150-160 70-100 2 Khuén banh, @ 20 cm
Banh ngot cé nho 160 40 - 50 2 Khuon thi€c lam banh
kho mi

Banh quy, khong can 150 20-35 3(2va4) Khay nuéng

lam néng so bd

Banh sira 180-200 12-20 2 Khay nuéng

Banh mi ngot 180 15 - 20 3(2va4) Khaynuéng

St dung khuén banh.

\%‘ BANH FLAN (D ]s—

(°C) (phut)
Nhoi rau ct qua 170 - 180 30-40 1
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2
Khoai tay ndu gratin 160 - 170 50 - 60 1(2vad)

St dung vi tri ké th( hai.

St dung ké day. % @

= 0
THIT Chan ctru non, 175 110 - 130

(°C) (phut) 1kg
Thit lon quay, 1 180 90 - 110 Ga nguyén 200 55 - 65
kg con, 1 kg
Thitbé, 1kg 180 90 - 110 Ga tay nguyén 170 180 - 240
Thitbo quay, 210 45 - 50 sell 4 b
tai, 1 kg Vit nguyén 170-180 120-150
Thitbo quay, 200 55 - 65 gon, 2-2.5kg
chin vira, 1 kg Thitthd, cat  170-180 60 - 90
Thitbo quay, 190 65-75 nhd

chin ky, 1 kg SU dung vi tri ké thi nhét.

St dung vi tri ké th( hai.
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X & O

(°C) (phut)

@ RAU CU @

(phut)

Ngbng nguyén 160-170 150 - 200
con, 3 kg

S dung vi tri ké thi hai.

>y & O

(°C) (phut)
Catrout,3-4 180 25-35
con, 1,5 kg
Cangl,4-6 175 35-50
miéng phi I,
1,2 kg
Catuyét Hake 200 20-30

12.3 N&u bang dia nuwéng thuc
pham

Sfr'dung chtrc nang: Quat chuén + Hai
nuac.

S dung vi tri ké th hai.

Cai dat nhiét d6 1én 130°C.

@ RAU CU @

(phut)
Ca chua 15
Catim 15-20

Bong cai xanh, nhiéu 20 -25
nhanh hoa

Ca rét 35-40

Cai dat nhiét do 1én 130°C.

- THIT @

(phut)
Uc ga rim 25-35
Dui lon da n4u chin 55 - 65
Kasseler 80 -100

Cai dat nhiét do 1én 130°C.

ey O
(phut)
Catrout/Philé cahdi  25-30

Cai dat nhiét do 1én 130°C.

§59
<= cAC MON PHU @
(phut)

Com 35-40

Khoai tay ludc, catlam 35 - 45
tw

Chao ngd 40 - 45

Khoai tdy khong got 50 - 60
nhd, loai vira

12.4 Tai tao hoi nudc
Lam nong so bo 16 nudng tréng.
Cai dat nhiét do 1én 130°C.

S{ dung vi tri ké thi hai.

Bi xanh, cat lat 20-25
Ot, cit miéng dai 20-25
Sup |o, nhiéu nhanh hoa 25 - 30
Su hao 25-30
Mang tay, trdng 25-35
Can tay, cat lat 30-35
Thi la 30-35

Y O

(phut)

Mang tay, xanh 35-45

Mi 6ng va nudc sot 10-15
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%

D

%

D

(phut) (phut)

Céac moén phu 10-15 Rau cu qua 10-15
Céac mén an bay gon 10-15 Casserole/Mon gratin 15-25
trong dia
Thit 10-15
12.5 Nudng va quay

N&u thong N&au bang quat 2

thwong chuan 0 o]
BANH hat

I @ ™

(°C) (°C)
Cong thirc ndu 170 2 160 3(2va 45-60 Khudn banh
danh bong Ién 4)
B6t nhaolam 170 2 160 3(2va 20-30 Khudn banh
banh bo gion 4)
Banh kem sita 170 1 165 2 80-100 Khubn banh, @ 26
bo cm
Banh ngot trai 175 3 150 2 60-80  Khay nudng
cay tdm duong
Banh tac nhan 170 2 165 2 30-40  Khudn banh, @ 26
mut cm
Banh Giang 160 2 150 2 90-120 Khubén banh, @ 20
sinh, lam néng cm
s0 bo 16 nudng
tréng rong
Banh ngotcd 175 1 160 2 50-60  Khuodn thi€c lam
nho kho, lam banh mi
nong sa bo 10
nudéng trong
rong
Banh quy 140 3 140 - 3 25-45 Khay nuéng

150

Banh triing 120 3 120 8 80-100 Khay nudng

dudng
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N&u théng NAau bang quat e
thwong chuan o0 o]
BANH hat
@@ ™
(°C) (°C)
Banh triing - - 120 2va4 80-100 Khay nuéng
dudng, lam
néng sa bo 16
nudéng trong
rong, hai tang
Banh bao nhan 190 B8 190 B 12-20 Khay nuéng
nho, lam néng
s0 bo 16 nudng
tréng rong
Banh eclair 190 8 170 3 25-35  Khay nudng
Banh eclair, hai - - 170 2va4 35-45 Khay nudng
tang
Banh tac méng 180 2 170 2 45-70  Khudn banh, @ 20
cm
Banh nhiéu trai 160 1 150 2 110 - Khuén banh, @ 24
cay 120 cm
Banh sandwich 170 1 160 2 30-50  Khuén banh, @ 20

Victoria

cm

Lam néng so bd 10 nudng tréng.

y BANH

N&u théng thwong Néuxbéng quat

chuan

O

®

Mi VA PIZzA hat
I e ™
(°C) (°C)
Banh mi 190 1 190 1 60-70 -
trang, 1 -2
chiéc, 0,5 kg
moi chiéc
Banh mi den, 190 1 180 1 30-45 Khuon thiéc
khdng can lam banh mi
lam néng so
bd
Banh mi & 190 2 180 2(2va4) 25-40 Khaynudng

nho,6-86
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y N&u théng thwong
BANH

NAau bang quat

D

®

chuan
Mi VA PIzZzA hu
1 e
(°C) (°C)
Pizza 230 - 1 230 - 10-20 Khay
250 250 nudng /
Chao sau
long
Banh nuwéng 200 3 190 10-20 Khay nuéng

Lam néng sa bd 16 nuwéng trong.
S¥ dung khudn banh.

% NAu théng thwéng
BANH FLAN

Néuxbéng quat

chuan

D

I e ™
(°C) (°C)
Banh flang mi 6ng, 200 2 180 2 40-50
khéng can lam néng so
bo
Banh flang rau ct qua, 200 2 175 2 45 - 60
khéng can lam néng so
bd
Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Mon Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40
St dung vi tri ké th( hai.
St dung ké day.
N&u thong NAu bing quat
@ THIT thwong chuén @
(phut)
(°C) (°C)
Bo 200 190 50-70
Thit Ign 180 180 90 - 120
Thit bé 190 175 90 - 120
Bo quay ki€u Anh, tai 210 200 50 - 60
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Nau théng N&u bang quat
@ THIT thwong chuan
| o
(°C) (°C)
Bo quay ki€u anh, chin vira 210 200 60 - 70
Bo quay kiéu Anh, chin ky 210 200 70-75
N4u théng thwong  Nau bing quat
@ THIT chuan
1= e
(°C) (°C)
Thit nac vai, cé bi 180 2 170 2 120 - 150
Chan gio lon, 2 miéng 180 2 160 2 100 - 120
Chan ctiu 190 2 175 2 110 - 130
Ga nguyén con 220 2 200 2 70 - 85
Ga tay nguyén con 180 2 160 2 210 - 240
Vit nguyén con 175 2 220 2 120 - 150
Ngdng nguyén con 175 2 160 1 150 - 200
Thit tho, cat nhd 190 2 175 2 60 - 80
Thé rirng, cat nho 190 2 175 2 150 - 200
Ga 16i nguyén con 190 2 175 2 90 - 120
S dung vi tri ké thi hai.
N&u thong N&u bang quat
A CA thwong chuan
o
(°C) (°C)
Ca trout / Ca trap, 3 - 4 con 190 175 40 - 55
Ca nglr/ Ca hoi, 4 - 6 miéng phi 190 175 35-60

1é

12.6 Nudng banh mi

Lam néng sa bd 16 nuwdng trong.
S dung vi tri ké th hai trir khi c6 chi dan khac.
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yBANH Mi @ @

(kg) (°C) (phut)

Banh mi tréng, 1 - 2 1 180 - 190 45 -60 -

chiéc, 0,5 kg moi chiéc

Banh mi 6 nho,6-86 0,5 190 - 210 20-30 Khay nudng, st
dung ké th(r hai va
the tw

Banh mi den, 1 -2 1 180 - 200 50 - 70 -

chiéc, 0,5 kg moi chiéc

Banh Focaccia - 190 - 210 20-25 Khay nuéng

12.7 Nudng gion bang: Chiic nang nudng Pizza
Lam nong sad bo 16 nuwdng tréng.
St dung vi tri ké th&r nhét triy khi co chi dan khac.

PIZZA . @ --

(°C) (phut)
Pizza, vé mdéng 200 - 220 15-25 Khay nudng
Pizza, vé day 200 - 220 20 - 30 Khay nudng
Pizza nhd 200 - 220 15-20 Khay nuéng
Banh pie tao 150 - 170 50-70 Khuén banh, @ 20 cm
Banh tac 170 - 190 35-50 Khuén banh, @ 26 cm
Banh tac hanh, str dung vitri 200 - 220 20-30 Khay nuéng
ké thir hai
12.8 Nudng

Lam nong so bd 16 nudng trong.
St dung vi tri ké thi tu.
Nuéng vai cai dat nhiét do toi da.

@ NUONG @ @

(kg) (phut) . (phut)
Mat thie nhat Mt thi hai
Steak phi I&, 4 miéng 0,8 12-15 12-14
Steak bo, 4 miéng 0,6 10-12 6-8

Xuc xich, 8 - 12-15 10-12
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@ NUONG

D

D

(kg) (phut) _ (phuat)
Mat thir nhat ~ Mat th hai

Suon lon, 4 miéng 0,6 12-16 12-14
Ga, nlra con, 2 1 30-35 25-30
Thit nudng Kebab, 4 - 10-15 10-12
Uc ga, 4 miéng 0,4 12-15 12-14
Banh bo go, 6 0,6 20-30 -
Phi 1& ca, 4 miéng 0,4 12-14 10-12
Sandwich nuéng, 4 - 6 - 5-7 -
Nuéng, 4 - 6 - 2-4 2-3

12.9 Nudng Turbo

Lam nong sa bo 16 nuwdng tréng.

S&r dung vi tri k& dau tién hoac th( hai.

) THIT LON @

8 tinh ) o (°C) (phut)
€ tinh toan thdi gian quay, hay nhan . =
thoi gian cho trudc trong bang dudi day Changidlon,da 150 -170 90 -120
v6i d6 day miéng phi I& tinh theo cm. rk‘g“ 80, 0,75 -1
- THIT BO @ ) @
(°C) (phut) THIT BE
— (°C) (phut)
Thit bo hoac phi  190-200 5-6
I& bo quay, tai Thit bé quay, 1 160 - 180 90 -120
ki
Thit bo hoac phi 180 - 190 6-8 e
I& bo quay, chin Chéan gio bé, 1,5 160-180 120 -150
vira -2 kg
Thit bo hodc phi 170 - 180 8- 10
I& bo quay, chin (D
ky @ clu
(°C) (phut)
) @ Chanctiunon/ 150-170 100 - 120
THIT LON Thit ctru quay, 1
(°C) (phut) -15kg
Vai/C6/Builon 160 - 180 90 - 120 Thit lvng ctru 160 - 180 40 - 60
mugii, 1 - 1,5 kg non, 1-1,5kg
Suon / Thit suwon, 170 - 180 60 - 90
1-15Kkg
Suc thit, 0,75-1 160-170 50 - 60

kg
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@ GIA CAM @

(phut)

(°C)
Gia cam, cac 200-220 30-50
phan, 0,2 - 0,25
kg moi suat
Ga, nira con, 0,4 190-210 35-50
- 0,5 kg mGi nlra
con

Ga, gamaitové 190-210 50-70

béo, 1-1,5 kg

Vit, 1,5 - 2 kg 180-200 80- 100

Ngéng, 3,5-5 160-180 120-180

kg

Gatay,2,5-3,5 160-180 120-150

kg

Gatay,4-6kg 140-160 150 - 240

=

(HAP) (°C)

D

(phat)

Canguyén con, 210-220 40-60

1-1,5kg

12.10 N&u cham

Chtrc nang nay cho phép quy vi ché bién
thit nac, thit mém va ca. Chlic nang nay
khong ap dung duoc cho thit gia cam thit
Ion quay nhiéu md hoac thit om. Cam
bién thuc phdm nhiét do khong dudc cao
hon 65°C.

1. Lam xém tirng mét ctia miéng thit
trong 1 - 2 phat trong chao trén nhiét
cao.

2. Cho thit vao chao quay hoac cho truc
tiép 1én ké day. bat khay dudi ké day
dé& hitng ma.

Ludn md nap khi ndu bang chuic
nang nay.

3. S dung: Cam bién thuc phdm.
Tham khao chuong "St dung phu
kién", Cach st dung: Cam bién thuc
pham.

4. Chon chtic nang: Ndu cham. Quy vi
c6 thé cai dat nhiét do tir 80°C dén
150°C trong 10 phut dau. Nhiét do
mac dinh la 90°C. Cai dat nhiét do
cho Cam bién thyc pham.

5. Sau 10 phut, 10 tw ddng ha nhiét do
xuéng 80°C.

Cai dat nhiét do l1én 120°C.

%

O E

(kg) (phut)
Steak 0,2-03 20 - 40 3
Phi I& bo 1-15 90 - 150 3
Thit bo quay 1-15 120 - 150 1
Thit bé quay 1-15 120 - 150 1
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X @ O

D ®

(kg) Thoigianra Theoi gianra
dong (phut) dong thém (phut)

Ga 1 100 - 140 20 - 30 bat ga lén mot
chiéc dia néng Up
ngugc dugc dat
trén mot chiéc dia
I6n. Lat khi dugc
nlra thoi gian.

Thit 1 100 - 140 20-30 Lat khi dugc nira

05 90 - 120 thai gian.

Kem 2x0,2 80 - 100 10-15 Kem ciling c6 thé
duoc danh bong khi
van con hoi déng 6
vai cho.

Ca trout 0,15 25-35 10-15 -

Dau tay 0,3 30-40 10- 20 -

Bo 0,25 30-40 10-15 -

Banh Ga-t6 1,4 60 60 -

12.12 Bao quan
Sir dung chirc néng Nhiét dudi. %ﬁ o @
Chi sit d 1¢ 10 ba . {OTRAI CAY

i str dung cac lo béo quan co6 cung MEM (phat)

kich thudc hién cé trén thi truong.

Khéng sl dung lo ¢ nap van va nap
dang ludi 1€ hoac hop kim loai.

S dung vi tri ké th& nhat.

bat khong qua sau lo bao quan cd ntra lit
trén khay nuéng.

Lam day céc lo & cung mic va dong lai
bang kep.

Cac lo khéng dugc cham vao nhau.

Cho khoang 1/2 lit nudc vao khay nuéng

dé c6 du do &m trong 10.

Khi chat long trong lo bat dau soi (sau
khoang 35-60 phut vdi lo mot lit), tat 10
hoac giam nhiét do xuéng 100°C (xem
bang).

Cai dat nhiét do 1én 160 - 170°C.

Thei gian nau_
cho dén khi bat
dau soi

Dau tay / Viét quat / 35-45
Qua mam xo6i / Qua

ly gai chin

%:g QUA @ @

CO HAT (phut) (phut)

CUNG Théi gian Tlpp tuc
naucho  naué
dén khi bat nhiét do
dau soi 100°C

bao / Méc 35-45 10-15

qua / Man
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D&i véi 2 khay, st dung vi tri ké thir nhat

€.0 O =

RAU

g, g @, @ O
Thoi gian  Tiép tuc RAU CU

nducho  niué& (°C) (gi®)
dén khi bat nhigt do -
dau soi 100°C bau 60 -70 6-8
Ca rét 50 - 60 5-10 Ot 60-70  5-6
Dua chudt 50 - 60 _ Rau cll qua nau 60 -70 5-6
: canh
Dua ch 50 - 60 5-10 -
hér? :d: ° N&m 50-60 6-8
Su hao / 50 - 60 15 - 20 Thao moc 40-50  2-3
E:# ,H,\jéng Cai dat nhiét do 1&n 60 - 70°C.
tay
12.13 Khi¥ nudc - N&u bang ?:@ HOA QUA @
quat chuan (gi®)

Boc khay b&ng gidy chéng dau m& hodc Man 8-10
gidy nudng. Mo 8-10
DE& c6 két qua tét hon, hay dirng 1o gitra T i

chirng trong thoi gian sdy, ma clra va dé Ve i KL o5°
ngudi trong mét dém dé& hoan thanh viéc Lé 6-9
say kho.

DGi véi 1 khay, st dung vi tri ké th(r ba.

12.14 Nudng dung quat git* hoi 8m - phu kién khuyén dung

S dung khudn thi€c va vat chira t6i mau, khong phan quang. Chung cé kha nang hap
thu nhiét t6t hon bat dia sang mau va phan quang.

Khuén banh N = ;
Chao pizza Dia 13m banh nhé Khuon’thlec lam de
banh flan
T6i mau, khéng phan  Téi mau, khéng phan Gom s T6i mau, khong
quang quang BPudng kinh 8 phan quang

Budng kinh 28 cm Budng kinh 26 cm cm, cao 5cm  Buong kinh 28 cm

12.15 Nudng dung quat gilt hoi
am

DE& co két qua tét nhat, hay lam theo cac
dé xuét dudc liét ké trong bang dudi day.
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¥ = I O
\ L
(°C) (phut)
Banh mi 6 nhd  khay nuwéng hoac chdo 180 2 20 - 30
ngot, 16 miéng  hitng m&
Banh mi 6 nhd, khay nuwdng hodc chdo 180 2 30 - 40
9 miéng hirng m&
Pizza, dong ké kim loai 220 2 10-15
lanh, 0,35 kg
Banh xdp cuén  khay nwéng hoac chdo 170 2 25-35
murt hirng moé
Banh socola khay nuéng hoac chdo 175 & 25-30
hanh nhan hirng moé
Banh Souffle, 6  khudn ramekin gom 200 3 25-30
miéng trén ké kim loai
DE banh flang khuon thi€c dé banh 180 2 15-25
bong lan flang trén ké kim loai
Banh sandwich  dia nuwdng trén ké kim 170 2 40 - 50
Victoria loai
Carim, 0,3 kg khay nuéng hoac chao 180 3 20 -25
hirng moé
Ca nguyén con, khay nudng hoac chao 180 3 25-35
0,2 kg hirng m&
Philé ca, 0,3 kg chdo pizza trén ké kim 180 3 25-30
loai
Thit rim, 0,25 kg khay nudng hoac chdo 200 3 35-45
hirng mo
Thit xién nuéng, khay nuéng hoac chdo 200 3 25-30
0,5 kg hirng moé
Banh quy, 16 khay nuéng hodc chao 180 2 20-30
miéng hirng ma&
Banh quy hanh  khay nudng hoac chao 180 2 25-35
nhan, 24 miéng hing m&
Banh nuéng khay nuwéng hodc chdo 170 2 30 - 40
x0p, 12 miéng  hing md
Banh pastry rau khay nudng hoac chao 180 2 25-30
hang, 20 miéng  hiing m&
Banh quy bg, 20 khay nudng hoac chao 150 2 25-35

miéng

hirng moé
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¥ = £ D
N\ Lru

(°C) (phat)
Banh tac nhd, 8 khay nudng hoac chao 170 2 20 - 30
miéng hing m&
Rau ct qua, rim, khay nudng hodc chao 180 3 35-45
0,4 kg hirng mo&
Triing trang chao pizza trén ké kim 200 3 25-30
chay loai
Rau ct qua Dia khay nudng hoac chao 180 4 25-30
Trung Hai, 0,7  hing m&
kg

12.16 Thong tin danh cho cac
vién ki€m tra
Kiém tra theo IEC 60350-1.

o=

X8 = £ 8 O
N B o
(°C) (phut)
Banh N&u théng Khay 3 170 20 - 30
nho, 20 thudng nudng
miéng
mot
khay
Banh N&u bang Khay 3 150 - 20-35
nho, 20 quat nudng 160
miéng  chudn
mot
khay
Banh N&u bang Khay 2va4 150 - 20-35
nho, 20 quat nudng 160
miéng  chudn
mot
khay
Banh N&u thong Kéday 2 180 70 -90
pie tao, thudng
2 khudn
thi€c

@20 cm
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¥ H = £ B O
S (. ey
(°C) (phat)

Banh  N&ubdng Kéday 2 160 70-90 -
pie tao, quat
2 khuén chuén
thiéc
@20 cm
Banh N&u thong Kéday 2 170 40-50 Lam néng sa bd
x0p, thuang bép 16 trong 10
khuén phut.
banh
@26 cm
Banh N3ubang Kéday 2 160 40-50  Lam nong sa bd
x0p, quat bép 106 trong 10
khuon  chuén phat.
banh
@26 cm
Banh  N&ubing Kéday 2vad4 160 40-60  Lam nong so bd
x0p, quat bép 16 trong 10
khuén  chuén phut.
banh
@26 cm
Banh bo N&ubidng Khay S 140 - 20-40 -
gion quat nuéng 150

chuén
Banhbo N&ubing Khay 2va4 140-  25-45 -
gion quat nuéng 150

chuén
Banh ba N&uthéng Khay 3 140 - 25-45 -
gion thudng nudng 150
Nuéng, Nudng Kéday 4 toi da 2 -3 phut Lam nong so bo
4-6 méat dau  bép 1o trong 3
miéng tién; 2 -3 phat.

phat mat
th hai

Banh bo Nudng Ké day 4 t6i da 20 - 30 bat ké day & ké
go bo, 6 va chao thir tv va chao
miéng, hirng mé& hirng mé& & ké
0,6 kg thr ba cta 1o

nuéng. Lat thirc
an khi dugc nlra
thai gian nau.
Lam néng so bd
bép 106 trong 3
pht.
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13. BAO TRI VA LAM SACH

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

13.1 Luu y khi lam sach

<

)

Chét tay rira

Lau chui mét trudc 16 bang gié mém tham nudc &m va xa phong diu
nhe.

S dung dung dich lam sach dé lam sach bé mat kim loai.

Lam sach vét ban bang xa phong diu nhe.

Lam sach khoang |6 sau méi Ian st dung. M tich tu hodc nhitng can
khac co thé gay ra Itra.

[t

Hai &m co thé ngung tu trong 16 hay trén cac tdm clra kinh. D& giam
ngung tu, hay dé 16 hoat déng trong 10 phut trudc khi ndu. Khong dé

Strdung  thuc pham trong 16 1au hon 20 phut. Lau khd khoang 10 bang gié
hang ngay mém sau méi lan st dung.

& Lam sach tat ca cac phu kién sau mdi Ian st dung va dé khé. Dlng
1 gié mém véi nuwdc &m va xa phong diu nhe. Khong lam sach cac phu
Z2 /4  kiénbing may rira bat..

Khong lam sach phu kién chdng dinh béng chét tay rira co tinh bao
Phu kién  mon hoéc céac vat cé canh sac nhon.

13.2 Cach thao: Gia dd ké

Thao gia dd ké dé& lam sach 0.

Bwéc1 TAtld va doi téi khi 16 ngudi.

Bwéc 2  Kéo phan trude clia gia do [
ké ra khoi thanh bén canh.

Bwéc 3 Kéo phan sau gia da ké ra ‘
khdi thanh bén canh va

|

W

1 —
thao rai ra. 3/; | |
Bwéc 4  Lap dat cac gia d6 ké theo

trinh tu nguac lai. @'%H}: %%j -

T
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1%.3 CéCI:]\ su dAUng Vé S|nh CAN TRQNG!
Bang Nhiét Phan Né&u c6 cac thiét bi khac
T o . " dugc lap dat trong cing mot
\;EAsmh |0 bang Vé Sinh Bang Nhiét ta, khong st dung cac thiét
an. bi d6 dong thai véi chiic
CANH BAO! nang nay. Biéu nay co thé
C6 nguy co gay bong. lam hong bép lo.

Trwéc Vé Sinh Bang Nhiét Phan:

Tt 16 va doi t6i khi 1o Thao tat ca phu kién. Vé sinh day khoang |6 va clra
nguoi. kinh bén trong bang nuéc
am, gié mém va xa phong diu
nhe.
Bwéc 1 Bwérc 2 Bwéc 3
Bat 10. Nhé&n: Menu / Nhiét phan. Dat ché do vé sinh. Nhan:
OK.
Tuy chon Ché do vé sinh Theoi lwong
Nhanh Vé sinh don gian 1h
Thong thudng Vé sinh théng thudng 1 h 30 min
Sau Vé sinh ky cang 2 h 30 min

@ Khi bét dau vé sinh, cira 16 khoa va dén tat.

D& ding qué trinh vé sinh trude khi hoan thanh, hay tat thiét bi.
Lo van dugdc khoa cho dén khi ngudi.

Khi qua trinh vé sinh két thic:

T&t 16 va dai téi khild  Lau kho khoang 16 bdng gié  Loai bé phan can dudi day
nguoi. mém. khoang.

13.4 Cach lam sach: Binh nudc

Buwéc1  Tatlo.

Bwéc 2  Dat chao sau long dudi clra nap hoi nudc.

Bwéc 3 Rt nude vao ngan nudce: 850 ml. Thém a-xit citric: 5 thia ca phé. Boi 60
phut.

Bwéc4  Batlo nudng va dat chirc nang: Quat chuén + Hai nudc. Dat nhiét dd
thanh 230°C. Tat |6 sau 25 phut va dgi dén khi 16 nguoi.

Buwéc 5  Batlo nudng va dat chirc nang: Quat chuan + Hoi nuéce. Dat nhiét do
trong khoang 130 dén 230°C. Tat |6 sau 10 phut va dgi dén khi 10 ngudi.
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® P& tranh can voi dong lai, hdy xa binh nudc sau méi Ian ndu bang hoi nudc.

Khi qua trinh vé sinh két thuc:

Tat 1. Xa binh nwdc.  X6i rira binh nwdc va lau  Lam sach 6ng
Tham khéo sach can voi dong lai  thoat nudc bang
chuong S dung bang gié mém. nudc 8m va xa
hang ngay, "Xa phong diu nhe.
binh nuéc".

Bang sau thé& hién dd ciing cla nudc (dH) véi mére can canxi tuong (ng va chét lwong
nudc. Khi do ciing clia nuwdc vuot mie do 4, hdy dé nudc déng chai vao ngan nude.

Do clrng clia nwéc Que kiém Can canxi Phan loai Lam sach
tra mmol/l nwéc binh nwéc
Mwc d6 dH ( ) méi

1 0-7 [ ] 0-%0 mém 75 chu ky -
m ] 25 thang

2 8-14 lI] 51-100 cling vira 50 chu ky - 2
phai thang
& 15-21 |E 101 - 150 cling 40 chu ky -
1,5 thang
4 22 -28 (NE W W] tén151chu rat ciing 30 chu ky - 1
ky thang

13.5 Céach thao va 1ap: Clra

Clia bé&p 16 c6 ba t&m kinh. Quy vi c6 thé thao clra bép 16 va céc tdm kinh bén trong
dé& vé sinh. Doc toan bd hudng dan vé "Thao va lap ctra" trude khi quy vi thao cac tam
kinh.

CAN TRONG!
Khong s dung bép 16 khi khéng co cac tdm kinh.

Bwéc1 MG clra 16 hét ¢6 va tim ban &
phia bén phai clia ctra.

Bwéc 2  SU dung tua vit d& nhac va xoay
hét cd can ban [é bén phai.
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Bwéc 3

Tim ban Ié bén trai cia clra.

Bwérc 4

Nang va xoay hét ¢d can cla
ban & bén trai.

Bwéc 5

Dong ntra ctra 16 lung chirng so
Vi vi tri m@ dau tién. Sau dé
nang va kéo vé phia trudc va
thao clra ra khai vi tri.

Bwéc 6

DE& canh cla trén gié mém dat
Ién bé mat chac chan.

Bwéc 7

Gil* phan thanh ria ca (B) &
mép trén cling cla canh ctra &
hai bén va day vao bén trong dé
thao phan dém kep ra.

Bwéc 8

Kéo thanh ria ctra vé phia trudc
dé thao ra.

Bwéc 9

Cam canh trén cac tdm kinh ctra

va can than kéo ra tirng clra mot.

Bat dau tir tdm kinh trén cung.
Dam bao rang t&m kinh truot ra
khédi khung ho trg hoan toan.

Bwéc 10

Lau céc tdm kinh bang nudc va
xa phong. Hong khé cac tdm

kinh c&n than. Knhong lam sach
céac tdm kinh bang may rira bat.

Bwéc 11

Sau khi lam sach, 13p t&m kinh
va clra 10.
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Hay chac chan rang quy vi dat cac tdm
kinh (A va B) tré lai theo dung trinh tu.
Kiém tra bi€u twgng/hinh in trén canh
clia t&m kinh, moi t&m kinh tréng khac_
nhau dé gilp viéc thao ra va lap vao dé
dang hon.

Khi phan thanh ria ctra dugc 18p ding,
sé phat ra ti€ng cach.
Dam bao quy vi I3p t&m kinh & giira vao
dung vi tri.
P [—i®
13.6 Cach thay: Pén Ludn day gié lén trén dén halogen dé
. ] ngan lwgng dau ma du thira lam chay
CANH BAO! den.

Nguy co dién giat.
Deén cd thé nong Ién.

Trwée khi quy vi thay déen:

Bwéc 1 Bwéc 2 Bwéc 3
T4t 16. Chd cho dén khild  Ngat két ndi 16 khdi ngudon D&t miéng vai 6 day cla
nguoi. dién. khoang 0.
bén sau

Bwéc 1  Xoay nap chup thay tinh dé thao ra.

Bwéc 2 Lam sach ndp chup thay tinh.

Bwéc 3  Thay dén bang loai dén chiu nhiét 300°C thich hop.

Bwéc 4  L3p chup dén thay tinh.

14. GIAI QUYET SU cO

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.
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Van dé

Nguyén nhan c6 thé

Bién phap khac phuc

Quy vi khéng thé bat hoac
van hanh 16 nuéng.

Lo nuéng khéng duoc két
ndi vGi nguén dién hodc
dugc két nGi khong dung
cach.

Kiém tra xem |0 nuwéng co
duagc két néi dung cach vai
nguon dién hay khong
(tham khao so d6 két noi
néu co).

Lo khéng néng 1én.

Lo nuéng da tat.

Bat 6.

Lo khéng néng lén.

Doéng ho khong duge dat.

Dat déng ho.

Lo khéng néng [én.

Céc cai dat can thiét khong
duaoc thuc hién.

Dam bao rang cac cai dat
la chinh xac.

Lo khéng néng 1én.

Céng tac tat tu ddng dudc
bat.

Tham khao chuong "Tat tu
dong".

Lo khéng néng 1én.

Khoa tré em tat.

Tham khao chuong "St
dung Khoa tré em".

Lo khéng nong 1én.

Clra khong dugc dong
chinh xac.

DBéng kin ctra.

Lo khéng néng 1én.

Cau chi bi né.

Dam bao réng cau chi &
nguyén nhan gay ra su co.
Né&u cau chi bi nd nhiéu
Ian, hay lién hé thg dién co
trinh do.

Ben khdéng hoat dong.

Deén bi I5i.

Thay den.

Cam bién thuc phdm
khong hoat dong.

Phich cam cta cam bién
thuc phdm khong dugc lap
dung vao & cam.

Cam phich cdm ctia cam
bién thuc phdm vao 6 cdm
sau nhét cé thé.

C6 nudc trong lo.

Cé qué nhiéu nudc trong
binh.

Tat 16 nuéng va lau sach
nudc bang khan hoac mut.

Ché& d6 n&u bang hoi
khéng hoat déng.

Khong c6 nudc trong binh.

DG day nuwdc vao binh.

Ché& dd nau bang hoi
khong hoat dong.

Véi lam téc 6.

Kiém tra 16 dan hoi. Loai
bd voi.

Phai méat hon ba phuat dé
xa hét binh chta nuéc
hodc nudc bi ro ri ti 16 dan
hoi nudc.

Cé can voi trong 0.

V& sinh binh nudc. Tham
khao phan "Vé sinh binh
nudc".

Man hinh hién thi F111.

Phich cdm ctia cam bién
thuc phdm khéng dudgc lap
dung vao & cam.

Cém phich cam clia cam
bién thu'c phdm vao & cam
sau nhét c6 thé.
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Van dé

Nguyén nhan c6 thé

Bién phap khac phuc

Man hinh hién thi ma i
khong cé trong bang nay.

C6 16i vé dién.

+ T&tld nuwéng bang cau
chi gia dinh hoac coéng
tac an toan trong hép
cau chi va bat lai.

+ Néu man hinh hién thi
lai m3 I6i, hay lién hé
véi B6 phan cham soc
khach hang.

Hoi nudc va khi ngung tu
trén thu'c phdm va trong
khoang 0.

qua lau.

Quy vi dé thirc an trong 1o

Khong dé thirc &n trong 16
lau hon 15 - 20 phat sau
khi qua trinh ndu két thuc.

Thiét bi dugc bat va khong
noéng Ién. Quat khéng hoat
dong. Man hinh hién thi
"Demo".

Ché do chay thir dudc bat.

Tham khao chuong "S&
dung hang ngay, Cai dat
cd ban".

14.2 Di¥ liéu dich vu

Néu quy vi khong thé tu tim ra gidi phap cho van dé, hay lién hé dai ly clia quy vi hodc

Trung tam Dich vu dudc Uy quyén.

Dir liéu can cung cép cho trung tam dich vu dudc ghi trong bién théng s6. Bang thong
s6 nam & khung phia truwdc khoang 16. Khong thao nhan may ra khoi khoang 16.

Chuing t6i khuyén ban nén viét dir liéu & day:

Mau (MOD.)

S6 san pham (PNC)

S6 sé-ri (S.N.)

15. TIET KIEM NANG LUONG

15.1 Tiét kiém nang luong

Lo ¢é cac tinh nang giup quy
vi tiét kiém nang lugng trong
qua trinh ndu &n hang ngay.

Dam bao ddng ctra 10 khi 6 dang van
hanh. Khéng mé clra [6 qua thudng
xuyén trong khi ndu. Gii* miéng dém ctra
sach sé& va dam bao rang n6 nam c4
dinh & dung vi tri.

St dung dung cu ndu &n bang kim loai
d& cai thién kha nang tiét kiém nang
lwong.

Khi c6 th&, khdng lam néng so bd 16
trudc khi ndu.

Git cho thdi gian nghi gitta cac lan
nudng cang ngan cang tét khi quy vi ndu
vai mén an mét luc.

NAu bing quat

Khi cé thé&, st dung céac chirc nang ndu
bang quat d& tiét kiém nang lugng.

Nhiét dw

NE&u bat chuong trinh ¢6 chon Iua Thoi
luong hodc Thai gian két thuc va thoi
gian ndu kéo dai han 30 phdt, cac bd
phan gia nhiét s& tu dong tat sém hon
trong moét vai chlic nang cua 10.

Quat va dén ti€p tuc hoat déng. Khi quy
vi tat 16, man hinh sé& hién thi nhiét du.
Quy vi co thé s dung nhiét do dé gilr
néng thic an.



Khi thai lugng ndu dai hon 30 phut, hay
giam nhiét dé 16 xuéng mdrc t6i thi€u
trude khi két thic ndu 3 - 10 phat. Nhiét
du bén trong 10 sé ti€p tuc nau.

S& dung luong nhiét du d€ lam nong cac
mon an khac.

Giir cho thirc an néng

Chon cai dat nhiét do thap nhét co thé dé
st dung nhiét du va gilr cho thirc an
néng. Ben chi bao nhiét du hodc nhiét
do xuét hién trén man hinh.

Nau tat den
Tat dén trong khi ndu. Bat dén Ién chi khi
quy vi can.

Tai ché& cac vat liéu bang ky hiéu ?-/.\3 pé
dd doéng goi vao céac thung chiva cé thé
str dung dé& tai ché. Gilp bao vé moi
trwdng va stic khde con ngudi va tai ché
phé liéu cha cac d6 dung dién va dién tcr.
Khéng vt bd cac d6 dung co danh dau
b&ng ky hiéu E cling vdi chéat thai gia
dung. Gi lai sdn phdm cho co sé tai ché
d dia phuong cuia ban hoac lién hé véi
van phong dé thij cta ban.
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Nwéng ding quat gite hoi &m
Churc nang dudc thiét k& dé tiét kiém
nang lugng trong khi ndu.

Khi quy vi st dung chirc nang nay, den
sé& tu dong t&t sau 30 gidy. Quy vi c6 thé
bat dén Ién [an nita nhung thao tac nay
s& lam giam mirc tiét kiém nang luong
mong mudn.

16. CAC VAN DE VE MOI TRUONG

Phu hop qui dinh vé gi&i han ham
lwong hoa chat doc hai

(Pap rng tiéu chuin RoHS)

(Theo Théng tw s6 30/2011/TT-BCT, Viét
Nam, ngay 10/08/2011)

RoHS

Compliant
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