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HUONG DAN
NHANH

Chung toi sé gilJp ban Chtrc ndng  Nhan xét Chirc ndng Nhan xét

bat dau. ,.SCP dl’mg,CéC @ @O  Dévatvatitbép. @ || Tamdimg. D& batva tit chirc nang.
hué’ng dan sau dé kham @ (O  Décaiditchic nang.

pha cac tinh nang khac @ +— Détang hodc giam thoi gian.
nhau cua thiét bi.

SenseBoil®. Dé ty déng digu chinh nhiét
d6 nudc dé nude khong soi qué mirc sau
khi dat dén diém soi.

Dé hién thi thoi gian theo pht.

@ G

Dé khéa / mé khda bang diéu khién.

” SenseFry®. D& chién & mirc nhiét duoc . .
@ =5 didukhién ty dong, chuyén dung cho nhidu Hob?Hood. D& bat va tét ché do tha cong

loai thuc pham. wro - clia may hat mui.

Canh bao: Lubn giam sat thiét bi
trong khi van hanh.

Cu. P& gop hai viing ndu an bén canh va P P& batcai gat nhigt téi da.

H tao ra mét viing ndu an hosc dé chia cac

®© 6 6 0

Dé dat cai dat nhiét.

vung da gop.

St dung cac trueng cadm bién dé& van
hanh thiét bi. Man hinh, dén chi bao
va am thanh cho biét chirc nang nao
dang hoat dong.



J8

SenseFry®

Churc néng nay gitp ban thiét 1ap mét mire cai dét
nhiét pht hop khi chién thirc an. Bép giv nhiét do
trong suét qua trinh nAu. Ban c6 thé chon mét trong
ba mirc SenseFry®: thap (2), trung binh (5), cao (8).
M6t khi mire cai dat nhiét dwoc thlet lap, viéc didu
chinh nhiét d6 thai cong la khong can thiét.

THAN TRONG!

CI:\i st dung ndi/chao lanh. Luén giam sat mét
bép trong khi chirc nang dang hoat déng.

1. Dat chdo khong chiva dau/mé& & mét trong cac
viing n4u &n lanh & bén trai. Ban c6 thé str dung
mot ving nau dn don hodc két ndi ca hai viing
bang cach s dung chirc nang Cau. Néu ban dat
mot néi duy nhéat trén moét viing ndu &n, chirc ning
nay sé ty dong khdi dong.

2. Cham vao (D dé bat mat bép.

3. Cham vao U+ @& bat chirc nang. Den bao phia
trén biéu twong xuét hién. Cai dat nhiét dwoc dat
mac dinh 1a 2.

4. Chon muc chién bang cach nhan lién tuc vao LTS

. Dén bao nhap nhay & trén mlrc chién da chon
s& xuat hién cho mdi viing n&u an ma ban cé thé
dang st dung chirc nang.

5. Cham vao bét ky vi tri ndo trén thanh truot cla
viing n4u &n da chon. Chirc nang bt dau hoat
dong. Sau khi chirc ndng nay khéi dong, cac dén
bao & trén thanh trwot xuét hién va hinh anh hoat
hinh b4t dau chay.
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Néu ban khdng dat ndi 1én bat ky viing ndu an
nao trong vong 5 giay, chirc nang nay sé tuw
dong tat.

6. Dat chirc nang hen gi® néu can. Khi chao dat dén
nhiét d6 da dinh sé cé am bao phat ra. Bay gi®
ban c6 thé cho dau &n vao trong chdo. Dé dirng
chtrc ndng nay, nhén 0 trén thanh diéu khién hodc
nhan /¥ ’”ﬂ

Néu ban dat Bdng hd dém nguoc trén mét trong cac
viing ndu &n va thoi gian da dat hét trwéc khi dat dén
nhiét d6 mong muén, chirc ndng sé tw dong tat.

Goii y & Ioi khuyén khi sir dung SenseFry®:

+  Ban c6 thé thay d6i mirc nhiét mac dinh néu can.

Vi nhitng thuc pham day hoac khoai tay twoi,
hay day ndp trong 10 phut dau trong khi chién.

+  Cha&o nang va/hoic Ién cé thé mét nhidu thai gian
lam néng hon.

+ St dung chao méng véi mirc nhiét thap d& ngén
lam néng quéa mirc va hw hai cho ndilchao.

+  Khéng s dung ndi/ch&o trang men mang. Noi/
chao c6 thé bi lam néng qua mirc va hw hng.
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TriPng Mirc SenseFry®
Trieng tréng, tréng chién Thap

Tring ludc Vira

Ca Mirc SenseFry®
Ca phi 18, ca cat thanh, hai san Vira

Thit Mtrc SenseFry®
Ga chién, trc ga, trc ga tay Thép

Banh kep, thit vién Vira

L~a’t thi’t, plji 18, b|t tét (ghin vtra/chin Via

k¥), xtc xich chién, thit xay

Bit tet (tai) Cao

Rau cu Murc SenseFry®
Khoai tay chién (twoi) Thép

Vién khoai tay chién Vira

Rau ct Vira

@ Di liéu trong bang chi d& hwéng dan.
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18t SenseBoil®

Churc nang nay tw dong diéu chinh mirc cai dét’
nrliét dé& nwéc khong séi qua mire sau khi dat dén
diém soi.

Néu c6 nhiét dw nao (_) /(=] /() trén viing
n4u ban mudn st dung, chirc nang nay sé
khong khai dong.

Churc nang nay khong hoat dong véi ndi/chao
chéng dinh va c6 thé khong hoat dong binh
thwong véi ndilchao gang.

Trong viing n&u &n cam (ng c6 mot trudng dién tir
manh tao ra nhiét cho ndi/chao rat nhanh chong.

Day clia ndi/chdo phai day va bang phang
nhét c6 thé.

S dung viing nAu an cadm trng véi ndilchao
phu hop.

CHU Y!

Khéng st dung chirc néng nay khi ndi/chdo
réng.

Ludn giam sat méat bép trong khi chirc ndng
dang hoat dong.

1. Dat néi da db 1-5 | nwéc lanh trén cac viing nau
an ¢ s&n ma ban mudn bat chirc nang nay.
Néu ban d&t mot ndi duy nhat trén mét viing nau
an, chrc nang nay sé ty dong khdi dong.

2. Cham vao (1) dé bat mat bép.

3. Cham vao {5} dé bat chirc néng. Bén bao nhap
nhay & trénLPr s& xuat hién cho mdi viing nau
an ma ban cé thé dang st dung chirc nang.

4. Cham vao bét ky vi tri ndo trén thanh trwot ctia
viing nau an da chon. Chirc nang bét dau hoat
dong.

Sau khi chtrc nang nay khéi déng, cac dén bao &
trén thanh truot xuét hién va hinh anh hoat hinh bat
dau chay.

@ Néu ban khong dat ndi lén bat ky viing n&u &n
nao trong vong 5 giay, chirc nang nay sé tw
dong tat.

Khi chirc nang nay dat dén diém soi, bép phat ra tin
hiéu am thanh va cai dat nhiét tw dong chuyén sang
murc sdi mac dinh. D& tat chirc ndng trudc khi dat
dén diém soi, cham vao {s%} hoc 0.

Dé tét chirc ndng nay sau khi dat dén diém soi,
cham vao thanh trwot va diéu chinh cai dat nhiét
bang tay.

Néu ban bat Tam dirng hoac lay ndi ra, chirc ndng
nay sé tat.

Néu ban dat Béng hd dém nguoc trén mét trong
cac viing nAu an va thoi gian da dat hét trwde khi
dat dén diém soi, chirc ndng sé ty dong tat.

Goi y & 1o khuyén khi sir dung SenseBoil®:

«  Chirc ndng nay pht hop nhat dé dun nwéc va
nau khoai tay.

. Chtrc nang nay co thé khong hoat dong binh
thwong véi ndilchdo va ndi espresso trén bép.

+ Db nuwéc lanh ddy mot nira dén ba phan tw ndi
chao, cach canh ndi khoang 4 cm. Khong d6
dwéi 1 lit hodc qua 5 lit nwéc. Bam bao téng
trong lwong clia nwédc (hodc nwéc va khoai
tay) ndm trong khodng 1-5 kg.

Dé dat dwoc két qua tét nhat, chi nau khoai
tay nguyén cu, nguyén vé, c& vira. Bam bao
ban khéng xép khoai tay qua chat.

Tranh tao d6 rung bén ngoai (vi du: dung may
xay hoéc dét dién thoai di dong bén canh bép)
khi chirc nang nay dang hoat dong.

Tuy theo loai thwe phdm va ndi/chao, ban c6
thé diéu chinh cai d&t nhiét sau khi dat dén
diém soi.

Thém mudi sau khi dat dén diém soi.

Dung nép day dé tiét kiém nang luong.
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