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CHUNG TOI NGHI BDEN BAN

Cam on ban da mua thiét bi Electrolux. Ban da chon mét san phdm trong doé co
chlra dung cé hang thap nién kinh nghiém chuyén gia va sy déi mdi. Tinh t& va
sanh diéu, thiét bi nay dudc thiét k€ danh cho ban. Vi vay bat c khi nao ban st
dung thiét bi nay, ban co thé& yén tam rang ban sé& ludn cé dugc két qua tuyét voi.
Chao mirng ban dén véi Electrolux.

Hay truy cap trang web ctia chiing téi dé:

L&y cac I8i khuyén vé cach st dung, sach gidi thiéu, xi ly su ¢6, théng tin dich
vu:
www.electrolux.com/webselfservice
g bang ky san phdm ctia ban d& c6 dugc dich vu tét hon:
a/ www.registerelectrolux.com

Mua Phu kién, Vat tu tiéu hao va Phu ting thay thé chinh hang cho thiét bi
% clia ban:

www.electrolux.com/shop

DICH VU VA CHAM SOC KHACH HANG

Chung t6i d& nghi ban ludn st dung cac phu tung thay thé chinh héng.

Khi lién hé véi Trung tdm Dich vu dugc Uy quyén cua ching t6i, hdy dam bao la
ban c6 san di¥ liéu sau day: Model, PNC, S6 sé-ri.

Co thé tim th&y théng tin trén bién thdng s6.

/\ Canh bao / Thong tin quan trong vé an toan
® Théng tin t6ng quat va cac 10i khuyén
Théng tin méi trudng

Cé thé thay d6i khong dudce bao trudce.



1. A THONG TIN VE AN TOAN

Trudc khi l&p dat va su dung thiét bi, hay doc ky huéng
dén dugc cung cap. Nha san xuat khoéng chiu trach
nhiém d6i véi bat ky thuwong fich hoac hu hdng nao do
lap dat hoac s dung khéng dung cach. Ludn glu’ tai liéu
hudng dan s dung & noi an toan va dé tiép can dé
tham khao trong tuong lai.

1.1 An toan cho tré em va nhi*ng ngusi dé bi tbn
thuong

A CANH BAO! .

Nguy co ngat tho, thuong fich hoac khuyét tat
vinh vién.

- Thiét bi nay co thé dugc st dung bdi tré em tur 8 tudi
trd 1én va nhitng ngudi bi suy giam nang luc thé chat,
giac quan hoac tam than, hodc thiéu kinh nghlem hay
kién thirc néu ho dugc giam sat hoac chi dan vé cach
su dung thiét bi mét cach an toan va hiéu duoc nhiing
nguy hlem lién quan.

. Khéng dé tré em nghich thiét bi nay.

. Hay gil tré em cach xa tat ca bao bi va vt bao bi
dung cach.

. Gilt tré em va thu cung cach xa khoi thiét bi khi thiét bi
hoat ddng hodc dé ngudi. Cac bd phan tlep xuc rat
néng.

. Tré em khong dudc phép lam sach va bao tri thiét bi
do nguadi dung thuc hién ma khéng dugc giam sat.

1.2 An Toan Chung

. Chi ngudi ¢6 du nang luc mai dudc lap dat thiét bi nay
va thay day dién.

. Phai két ndi thiét bi nay v@i nguodn dién chinh bang
cap loai HO5VV-F dé chiu dugc nhlet dd cua tam phia
sau.

. Thiét bi nay dudc thiét ké dé st dung cho dd cao lén
dén 2000 m trén muc nuwdc bién.
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. Thiét bi nay khéng dudc thiét ké dé s dung trén tau,

thuyen

. Khong lap dat thiét bi sau ctra trang tfi dé tranh bi qua

nhiét.

- Khong I1ap dat thiét bj trén nén.
- Khdng van hanh thiét bi bang déng hé hen gio bén

ngoai hoac hé thong diéu khién tu xa riéng.

. CANH BAO: Khong quan sat khi nau trén khoang git

nong vdi chat béo hodc dau co thé nguy hiém va dan
dén chay.

. KHONG ¢b gang dap Itra bang nudc, ma hay tat thiét

bi va sau do6 dép Itra bang nap day hoac chan dap Ira.

. THAN TRONG: Phai giam sat quy tr|nh nau an. Phai

giam sat lién tuc quy trinh ndu an ngan han.

. CANH BAO: Nguy h|em gay chay: Khong cat gilr vat

dung trén bé mat ndu an.

. Khéng su dung thiét bi lam sach bang hoi nuéc dé vé

sinh thiét bi.

. Khoéng s* dung cac chat tay rira co d6é an mon cao

hoac mleng cha xat bang kim loai sac nhon dé lam

sach ctra kinh hodgc kinh nap lat ngan trén Kinh cla
nap day cé ban & cla khoang gic néng vi chung cé
thé lam tray xuwdc bé mat, ¢ thé dan dén va kinh.

- Khéng nén dat cac vat bang kim loai nhuv dao, dia,

thia va nap day Ién trén bé mat khoang gi* néng do
chuing co thé néng Ién.

- N&u bé mat sir kinh / bé mat kinh bi nit v, tat thiét bi

dé tranh nguy co bi dién g|at

. Sau khi st dung tat thiét bi khoang gixr nong bang

diéu khién va khoéng phu thuoc vao chlrc nang cam
bién nhan dién chao.

. CANH BAO: Thiét bi va cac bd phan c6 thé tiép can

cua thiét bi tréd nén néng trong qua trinh st dung. Hay
can than dé tranh cham vao cac thanh phan lam
nong. Gilr tré em dudi 8 tudi tranh xa thiét bi trir khi
dugc giam sat lién tuc.
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Ludn s& dung gang tay dung cho bép 16 dé thao hoac
lap cac phu kién hoac dia chiu nhiét.

Trudc khi bao tri, haytatnguon<men
HaychacchanrangtmetbldadUUctatUudcthhay
thé dén dé tranh nguy co bj giat dién.
Neudaydancmenblhongthlphaldu00thaybd|nha
san xuat, Trung Tam Dich Vu Bugc Uy Quyén cla
nha san xuat hoac nhan vién cd tfinh doé tuong tuw dé
tranh nguy hiém tu dién.

Phuong tién ngat két néi phai dugc tich hgp vao trong
day co dlnh theo quy dinh vé nai day

CANH BAO: Chi stz dung cac dung cu bao vé khoang
gil* nong dudc nha san xuat thiét bi nau an thiét ké
hoac dugc nha san xuat thiét bi chi dinh trong hudéng
dan s dung dé sw dung phu hdp hoac cac dung cu
bao vé khoang gil* nong két hop trong thiét bi. Vlec su
dung cac dung cu bao vé khéng phu hop co thé gay ra

tai nan.

2. HUONG DAN VE AN TOAN
2.1 Lap dat

é CANH BAO!

Chi ca nhan dl nang luc
duoc phép lap dat thiét bi
nay.

Loai bo tat ca bao bi.

Khoéng lap dat hodc st dung thiét bi
d& hong.

Tuan thd huéng dan 1ap dat dugc
cung cap kem theo thiét bi.

Luén cén than khi di chuyén thiét bi vi
thiét bi co trong Iwgng nang. Ludn st
dung gang tay an toan va giay dép di
kem.

Khoéng kéo tay cdm cua thiét bi.

T bép va héc tudng phai co kich
thudc phu hop.

Gilr khoang cach t6i thiéu doi vai cac
thiét bi va dung cu khac.

Dam bao rang thiét bi dugc lap dat
phia dudi va lién ké cac cau truc an
toan.

Cac bo phan cla thiét bi déu mang
dong dién. Déng thiét bi bang dung cu

dé& ngan viéc cham phai cac bd phan
nguy hiém.

Cac mét cla thiét bi phai nam lién ké
véi thiét bi hoac cac dung cu khac co
cung doé cao.

Khéng 1ap dat thiét bi gan clra ra vao
hodc dudi clra s6. Diéu nay nham
ngan dung cu ndu an néng roi khoi
thiét bi khi md ctra ra vao hodc ctra
s0.

DPam bdo 13p dat phuong tién 1am c8
dinh d& ngan thiét bi nghiéng dé.
Tham khao chuong Lap Dat.

2.2 Két Nbi Dién

CANH BAO!
Nguy ca chay va dién giat.

Tat ca cac két ndi dién can do thg
dién du nang lyc thu’c hién.

Thiét bi phai dugc tiép dat.

Hay ch&c chan réng cac théng sé trén
nhan may tuong thich véi cac mic
dién ap cua ngudn cap dién.
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Luén st dung 6 cadm chong giat dugc
lap dat dang cach.

Khéng st dung adapter c6 nhiéu
phich cam va day cap kéo dai.

Khéng dé day dién tiép xuc hoac &
gan cua thiét bi, dac biét la khi clra
dang nong.

Thiét bi bao vé chéng dién giat cua
cac phan c6 dong dién chay qua va
cac phan cach dién phai dugc van
chat theo cach khéng thé thao bo ma
khong c6 dung cu.

Chi cam phich cam vao 6 cam dién
khi da Iap d&t xong. Bam bao tiép can
dugc véi phich cam dién sau khi lap
dat.

Néu & cam I0ng, khong dugc cam
phich cam vao.

Khoéng duoc giat day dién dé hly két
ndi thiét bi. Ludn nhé phich cam.

Chi s dung céc thiét bi cach dién phu
hgp: thiét bi ngat mach bao vé du’dng
day, cau chi (thao cau chi xoay khoi
dé), thiét bi ngat va céng tac chéng ro
ri dién ra dat.

Viéc lap d&t dién nay phai co thiét bi
cach dién cho phep quy Vi huy két noi
thiét bi khoi nguén dién & tat ca cac
cuc. Thiét bi cach dlen phai cé chiéu
rong 16 tiép xdc t6i thiéu 1a 3 mm.
Dong kin clra thiét bi, trwdc khi quy vi
k&t néi gidc cdm véi 6 cadm dién.

2.3 St dung

CANH BAO!

Nguy ca gay thuong fich
hoac boéng.

Nguy ca dién giat.

Thiét bi nay chi danh dé st dung
trong gia dinh.

Khong thay ddi théng so6 k¥ thuat cla
thiét bi nay.

Dam bao rang cac cia théng gié
khong bi chan.

Khéng bo quén thiét bi trong khi dang
hoat dong.

Tat thiét bi sau méi 1an s dung.

Hay can than khi quy vi md cira thiét
bi trong khi thiét bi dang hoat dong.
Khi néng c6 thé thoat ra ngoai.
Khong van hanh thiét bi bang tay ust
hoac khi thiét bi tiép xdc véi nudce.
Khéng st dung maét thiét bi d& lam
viéc khac hodc cét gilt vat dung.

Nhitng ngudi st dung thiét bi diéu
hoa nhip tim can cach xa vang cam
(tng ndu an tai thi€u 30cm khi thiét bi
dang hoat dong.

CANH BAO!
Nguy co chay va ng

Chét béo va dau m& khi dudc lam
nong cé thé phat sinh hoi dé chay.
Gilt ngon Ira hodc nhirng vat dugc
lam nong tranh xa cac chat dau va mg
khi quy vi ndu.
Hoi dau rat ndng thoat ra co6 thé tu
gay chay.
Dau d& qua st dung, co thé chira
thire an du thira, co thé gy chay 6
nhiét do thap hon dau st dung lan
dau.
Khong dat cac san pham dé chay
ho&c dé vat uét & trong, gan hoac trén
thiét bi.
Khéng dudc dé cac tia Itra hodc ngon
Itra ma tiép xuc vai thiét bi khi quy vi
mo cu’a thiét bi.
Mo cu’a thiét bi mot cach cén than.
Viéc st dung cac thanh phan cé con
c6 thé tao nén hdn hap con va khong
khi.

CANH BAO!

Nguy ca hu hong thiét bi.

Dé ngéan chan viéc hu hong hoéc mat
mau phan trang men:

— khong dat truc tiép dia chiu nhiét
hoac cac vat thé khac trong thiét
bi I&n day.

— khoéng cho nudc tryc tiép vao
trong khi thiét bi dang néong.

— khdng gil* cac mon an va thuc
pham w6t trong thiét bi sau khi
quy Vi ndu xong.

— can than khi quy vi thao hoac lap
cac phu kién.

Viéc méat mau phan trang men hoac

thép khong gi khdng anh hudng dén
hiéu suat hoat dong cua thiét bi.

Sw dung chao sau long cho céac loai

banh nuéng uwét. Nudce ép trai cay cod
thé gay cac vét 6 Vinh vién.

Khéng dé€ dung cu nau an néng trén

bang diéu khién.

Khéng d€ dung cu nau an séi can.



« Hay cén than khong dé cac vat dung
hay dung cu nau an roi vao thiét bi.
Bé& mat c6 thé bi hu héng.

« Khong bat cac vung ndu an khi dung
cu nau an rong khéng hoac khéng co
d6 ndu nudng.

« Khoéng dat l4 nhom trén thiét bi hoac
truc ti€p trén day thiét bi.

+ Dung cu nau an lam bang gang,
nhom hoac vaéi mat day bi hu hédng co
thé gay tray xudc. Ludn nang cac vat
dung I&n khi ban phai di chuyén
chuing trén bé mat niu an.

« Thiét bi nay chi danh cho muc dich
ndu an. Khéng duoc st dung thiét bi
cho nhitng muc dich khac, nhu lam
am phong.

2.4 Bao Quan va Vé Sinh

CANH BAO!
Nguy co thuong fich, chay
hodc hu hong thiét bi.

+  Trudc khi bao tri, tét thiét bi.

Rt phich cam dién khoi 6 cam dién.

¢ Chac chan rang thiét bi da ngudi. Cac
tédm Kinh c6 nguy co bi va.

+ Thay ngay tam kinh ctra khi Kinh bi
hong. Lién Hé Trung Tam Dich Vu
Pugc Uy Quyen

« Cén than khi quy vi thao cira khoi thiét
bi. Clra rat nang!

« M8 hoac thuc phdm con lai trong thiét
bi c6 thé gay chay.

. Thu’dng xuyén |am sach thiét bi dé
ng&n viéc hu hong vat liéu bé mat.

+ Lam sach thiét bi bang gié mém uot.
Chi st dung chat tay rira trung finh.
Khoéng dung béat ky san phdm &n mon,
tdm lam sach an mon, dung méi hoac
vat thé kim loai n&o.

7

+ Néuquy vi si dung nudc xit lam sach
bép 16, hay tuan thu hudng dan an
toan trén bao bi.

» Khodng lam sach phan trang men xuc
tac (néu co) bang bat ky loai chat tay
rira nao.

2.5 Bén bén trong

* Loai béng dén tron hoac dén halogen
dugc st dung cho thiét bi nay chi
danh cho cac thiét bi gia dung Khong
st dung béng dén nay dé thap sang
trong nha.

CANH BAO!
Nguy co dién giat.

« Trudc khi thay dén, hiy két noi thiét bi
khoi ngudn dién.

+ Chi s dung dén co cung théng sé ky
thuat.

2.6 Thai bo

CANH BAO!
Nguy cd thuang fich hoac
ngat tho.

« Ngét két noi thiét bi khoi ngudn dién
chinh.

» Ngat day dién gan vai thiét bi va vt
bo day dién.

» Théo chét clra dé tré em hodc tha
nudi khéng bi mac ket trong thiét bi.

2.7 Dich vu

+ DE stra chira thiét bi, lién hé Trung
Tam Dich Vu Bugc Uy Quyen

» Chi sl dung céac phu tung thay thé
géce.
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3. MO TA SAN PHAM

3.1 Téng quan

5

®
[

"X

3.3 Phu kién

» Ké kim loai
Dung cho dung cu nau, hop thiéc lam
banh, thit quay.

+ Chao Nwong / Quay
D& nuong va quay hodc 1am chao
gom ma.

+ Khoang cat giw

Deén chi bao / bidu tugng nhiét d6
NUm nhiét do

B0 lap trinh dién to

NUm chic nang bép 1o

Bo phan gia nhiét

@A beén

Quat

B Vitiké

Ving ndu an cdm ¢ng 1400 W co
chtrc nang Nguon Dién 2500 W

Vung ndu an cadm ¢ng 1800 W co
chtrc nang Nguon Dién 2800 W

Bang diéu khién

Vung ndu an cam ng 1400 W ¢o
chirc nang Ngudn Dién 2500 W

Vung ndu an cam ng 2300 W ¢d
chirc nang Ngudn Dién 3300 W

Khoang cat gilt & dudi khoang bép 0.
DE& st dung khoang nay, nh&c clra
dudi phia trude 1én rdi kéo xudng.

C CANH BAO!
Khoang cét gitt co thé trd

nén nong khi thiét bi hoat
dong.



CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

4.1 Vé Sinh Ban Dau
Théo tat ca cac phu kién khai thiét bi.

Xem chuang "Bao quan va
Vé sinh".

V& sinh thiét bi va cac phu tung trudc khi
sl dung lan dau.

Dat cac phu kién trd lai vi tri ban dau cda
chung.

4.2 Bat thai gian

Quy vi phai dat thsi gian trudc khi van
hanh bép 0.

@ nhap nhay khi quy vi két ngi thiét bi
vai nguén dién, khi bi cat dién hodc khi
khong dat dong ho hen gio.

An + hosc — dé dat thai gian chinh
Xac.

Sau khoang nam giély, den nguing nhap
nhay va man hinh hién thi thdi gian trong
ngay quy vi dat.

4.3 Thay dbi thdi gian

Quy vi khong thé thay dbi
thai gian trong ngay néu
chirc nang Thai Gian Hoat
Dong 2l hoac Thoi Gian Két
Thac =1 hoat déng.

CANH B{\O!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

4. TRUOC KHI SU DUNG LAN PAU

Bam di bam lai D cho dén khi dén chi
bao chir’c nang Thaoi Gian trong Ngay
nhap nhay.

D4 thiét 1ap thsi gian mdi, tham khao
phan "Thiét 1ap thdi gian".

4.4 L.am néng so bd

Lam néng so b thiét b tréng dé dot hét
lwvong ma& con lai.

1. Dat chuc nang | va nhiét do t6i da.

2. Dé thiét bi van hanh trong 1 gio.

3. DBat chic nang X1 va dat nhiét do toi
da. Nhiét do t6i da cho chirc nang
nay la 210 °C.

4. D& thiét bi van hanh trong 15 phut.

5. Bat chic nang ¥ va dat nhiét do toi
da.

6. Dé thiét bi van hanh trong 15 phut.

Phu kién c6 thé trd nén nong han binh

thuong. Thiét bi co thé toa ramuiva

khoi. Biéu nay la binh thudng. Hay chac
chan rang cé du khi luu thdng trong
phong.

5. NGAN LO - SU DUNG HANG NGAY
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5.1 BO tri bang diéu khién

O% =8

elidcLe
£*3

B
(&

(RO ]

S dung cac trudng cam bién dé€ van hanh thiét bi. Man hinh, chi bao va am thanh

cho thdy cac chitc nang nao hoat dong.

Trwéng Chire ndng Nhan xet

cam

bién
® BAT/ TAT D& bat va tit khoang git néng.
Y STOP+GO Dé& bat va tat chirc nang.
B - DE& chon viing ndu an.

- Manhinhhiénthicai D& hién thi cai dat nhiét.

dat nhiét
+,— - D& thiét lap cai dat nhiét.

5.2 Cac hién thi cai dat nhiét

Man hinh hién M6 ta
thi

Vung néu an da bi tat.

-G

Vung ndu an dang hoat dong.

Chtrc nang STOP+GO hoat dong.

Chtic nang dién hoat dong.

+56 Cé truc trac.

Vling ndu an van con néng (nhiét du).

Dung cu ndu an khong phu hop hodc qua nhé hoac khong co

dung cu ndu an trén ving ndu an.

a) Churc ndng Céng Tac Tat Tu Dong hoat déng.

5.3 Bat va tt

Cham vao O trong 1 giay dé bat hoc
tat khoang gilt nong.

5.4 Cong Tac Tat Tu Bong
Chirc nang nay tw dong tat khoang
gilP néng neu:

+ tat ca cac vung nau an duoc tat,



= quy vi khong thiét 1ap cai dat nhiét sau
khi quy vi bat khoang git* nong,

« quy vi d6 mot chat gi do hoac dat vat
gi dd 1én bang diéu khién trong hon
10 giay (chao, khan, v.v.). Tin hiéu
am thanh kéu va khoang git* néng
ngtrng hoat déng. Lay d6 vat ra khoi
hoac lam sach bang diéu khién.

» khoang gilt nbng qua noéng (vi du nhu
chao dun can nuéc). D& ving ndu an
ngudi dan trudc khi quy vi sir dung lai
khoang gilt néng.

» quy vi st* dung dung cu ndu an khéng
phis hop. Bidu tuong (F) hien 1&n va
vung néu an ty dong tat sau 2 phut.

+ quy vi khdng tat mot viing ndu an
hoac thay d&i cai dat nhiét. Sau mot
luc E] hién Ién va khoang gilt nong sé
tat.

Méi quan hé giira cai dat nhiét va thoi

gian ma sau dé khoang gii¥ néng sé

tat:

Cai dat nhiét Khoang gitr néng

sé tat sau
1-2 6 gio
3-4 5 gio
5 4 gio
6-9 1,5 gio

5.5 Chon vung ndu an
DE thiét 1ap vung ndu an, cham vao

trwdng cam bién o B lign quan dén ving
nay. Man hinh hién thi lam sang chi bao

cai dat nhiat (0J).

5.6 Cai dat nhiét

Thiét 1ap ving ndu an.

Cham vao = dé tang cai dat nhiat.
Cham vao — d& giam cai dat nhiét.
Cham vao +va— cung luc dé tat vung
n&u an.

5.7 Chic nang dién

Chtrc nang nay cung cép nhiéu dién
nang cho vling cdm (ng ndu an. Chirc
nang nay co thé duoc kich hoat cho ving

1"

cam (tng ndu an chi trong mot khoang
thai gian han ché. Sau thdi gian nay,
vling cdm (ng n&u an sé tu dong dat vé
cai dat nhiét cao nhat.

Pé bat chirc nang nay cho ving nau
an: trudc tién thiét 1ap ving ndu an sau
do thiét 1ap cai dat nhiét cao nhat. Cham

vao Tt cho dén khi (7 hign ten.
Pé tat chirc nang: cham vao —.

5.8 STOP+GO

Churc nang nay thiét 13p tat ca cac ving
ndu an ma hoat dong tdi cai dat nhiét
thap nhat.

Khi chirc nang nay hoat déng, quy vi
khdng thé thay doi cai dat nhiét.

STOP
Dé bat chirc ning: cham & . luJ hién
1én.

Pé tat chirc nang: cham vao % Cai dst
nhiét trudc do hién [én.

5.9 Chuc nang Quan ly dién

nang

» Vung ndu an dugc phan nhoém theo vi
tri va s6 lugng cac pha trong khoang
gilr néng. Xem hinh minh hoa.

+ Mbi pha c6 mét tai dién téi da.

* Chuc nang nay phan chia dién nang
gita cac vung ndu an dudc két ndi toi
cung mét pha.

+ Chirc nang nay bat khi vuot quéa téng
tai dién clia cac vung ndu an duoc két
nGi véi pha don.

+ Chrc nang nay giam dién nang tdi
cac vung ndu an khac dudc két nai toi
cung mét pha.

« Man hinh hién thi cai dat nhiét cta
cac vung da giam dién nang thay dgi
gitta hai murc.



12

www.electrolux.com

6. NGAN LO - CAC MEO VA LOI KHUYEN

CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

6.1 Dung cu nau an

@ D&i véi cac vung ndu an cam
‘ng, mot trvdng dién tu
manh tao nhiét trong dung
cu nau an rat nhanh.

@ SU dung vung ndu nuwéng
cam ng vai dung cu ndu an
phu hop.

Chét liéu cua dung cu ndu an

» phu hop: gang, thép, thép trang men,
thép khdng gi, day nhiéu tang (co
nhan hiéu chinh xac clia nha san
Xuat).

+ khéng phu hop: nhém, déng, déng
thau, thly tinh, gém, su.

Dung cu nau an phu hop cho ngan lo

cam rng néu:

«  mot it nwdc sbi rat nhanh trong ving
dudc cai dat theo cai dat nhiét cao
nhat.

* nam cham hut day cla dung cu nau
an.

Day cla dung cu nau an
phai day va bang phang
nhat c6 thé.

Kinh thwéc dung cu nau an

Ving ndu cam (ng thich &ng tu déng Vi
kich thudc ctia day dung cu nau an téi
gidi han nao doé.

Hiéu qua ving n&u an lién quan dén
duong Kinh clia dung cu nau an. Dung cu
nau an co6 dudng kinh nhé hon mdc toi
thi€u chi nhan duwgc mét phan nang
lwgng clia vung nau an.

6.2 Duong kinh t6i thi€u clia
dung cu ndu an

Dwong kinh téi
thiéu cua dung
cu nau an
(mm)

Vung nau &n

Phia sau bén trai 90
Phia sau bén phai 100

Phia trudc bén phai 90

Phia trudc bén trai 110

6.3 Tiéng 6n trong khi dang
hoat déng
Néu quy vi c6 thé nghe:

+ tiéng 6n kéu rang rac: dung cu ndu &n
dugc lam bang cac vat liéu khac nhau
(c4u truc nhiéu 16p).

* am thanh réo rit: quy vi s dung vung
nau an vai mirc dién nang cao va
dung cu n&u an dudc lam bang cac
vat liéu khac nhau (c&u tric nhiéu
16p).

« kéu rén rén: quy vi str dung muc dién
nang cao. -

« tiéng click: dang dién ra chuyén mach
dién.

- tiéng rit, ti€ng u: quat dang hoat dong.



Tiéng 6n binh thweng va khéng cho
thay truc trac & khoang giir nong.

6.4 Cac vi du vé ung dung nau

an

M®bi quan hé gilra cai dat nhiét va luong
tiéu thu dién nang cda ving ndu an

13

Khi quy vi tang cai dat nhiét, n6 khong ti
|& thuan vdi tang luvgng tiéu thu dién
nang cla ving ndu an. Diéu nay co
nghta la viing ndu &n dudc cai dat nhiét
trung binh su dung dudi mét ntra dién
nang cua nd.

@

D liéu trong bang chi dé

khéng phai la méi quan hé tuyén tinh. huéng dan.

Cai dit nhiét Str dung dé: Thoi  Loi khuyén

gian
(phut)

1 Ham nong thirc an da nau khi can Day nap Ién trén dung cu
chin. thiét nau an.

1-2 Nudc sét Hollandaise, tan: 5-25  DAbi khi tron lai.
bo, s6-co-la, gelatine.

1-2 Lam cho ran lai: tréing trang, 10 -40 Day nap khi ndu.
trrng nudng 10.

2,-3 Ninh nho Ia com va cac 25-50 Thém t6i thiu luong nudc
mon &n c¢6 thanh phan la gap ddi gao, trén cac mén
stta, dun néng d6 &n nau an co6 thanh phan la stta mot
san. cach k¥ ludng.

3-4 Hap rau, ca, thit. 20-45 Thém mot s6 mudng canh

chat long.

4-5 Hap khoai tay. 20-60 SU dung t6i da % | nudc cho

750 g khoai tay.

4-5 N&u thirc an, mén ham va 60 - T6i da 3 | chat Iong cong
sup Vvdi luong 16n han. 150 thém thanh phan.

6-7 Chién & nhiét do thap: thit  khican  Lat khi duoc mét nira thoi
boc tritng va banh mi ran, bé thiét gian.
cudn phé mai ki€u cordon
bleu, mén cbtlet, cha vién
ran, xuc xich, gan, bot dao
ba, tritng, banh kép, banh
ran.

7-8 Chién ky banh khoai tay 5-15  Lat khi dudc mét nira thoi
chién, bit tét than bo va thit gian.
bo bit tét.

9 Dun s6i nwdc, ndu mi 6ng, ndu nhir thit (mén garu Hungary, om),

khoai tay chién ngap dau.

Bun sbi lwgng nude 16n. Chirc nang ngudn dién dudc bat.
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7. NGAN LO - CHAM SOC VA VE SINH

CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

7.1 Théng tin chung

+ Ve sinh ng&n 16 sau méi lan st dung.

« Luén sr dung dung cu nau an cé day
sach.

+ Céc vét xudc hay vét ban t6i mau trén
bé& mat khong anh hudng dén cach
thirc hoat déng clia ngan 19.

« S dung dung cu vé sinh chuyén
dung cho bé mat cta ngan 1o.

« S dung dung cu cao chuyén dung
cho kinh.

7.2 Vé sinh ngan 10

* Thao d& ngay: nhua chay, la nhua,
dudng va thirc an c6 duang. Néu

CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

8.1 Bat tat thiét b
@ Phu thuéc vao model ma
thiét bj cua ban cé den,
bi€u twong num diéu
khién hodc den chi bao:

« Dén bat khi thiét bi hoat
dong.

+ Biéu tuong cho thay liéu
ndm c6 diéu khién mot
trong cac vung nau, chic
nang 16 hoac nhiét d6 hay
khong.

+ Dén chi bao bat khi 16
noéng Ién.

1. Xoay nim diéu khién chiic ning bép
106 dé chon chirc nang bép 1o.

khong, bui ban co thé gay hai cho
ngan 16. C4n than tranh gay béng. Dat
dung cu cao chuyén dung trén bé mat
kinh & goc nhon va di chuyén ludi trén
bé mat.

+ Thao ra khi ngén lo du ngudi: vong
cén véi, vong nuéc, vét ma dinh, déi
mau kim loai sang. Vé sinh san 1o
bang mot miéng vai uwét va chét tay
chdng an mon. Sau khi vé sinh, lau
kho ngén 16 bang miéng vai mém.

* Loai bé phan d6i mau kim loai
sang: dung dung dich nuwdc ddm va
lau sach bé mat kinh bdng moét miéng
vai uét.

8. LO NUONG - SU DUNG HANG NGAY

2. Xoay nim diéu khi&n nhiét do dé
chon nhiét do6.

3. DAé tat thiét bi, xoay nim diéu khién
chirc ndng 16 va nim diéu khién nhiét
dd veé vi tri tat.

8.2 B6 diéu nhiét an toan

Viéc van hanh sai thiét bi hay 16i bd phan
c6 thé dan dén viéc qua nhiét nguy hiém.
Dé ngan ngua diéu nay, bép [0 co bd
diéu nhiét an toan sé ngat ngudn dién.
Bép 16 tu dong bat trd lai khi nhiét do
giam xudng.

8.3 Quat lam ngudi

Khi thiét bi hoat dong, quat lam ngudi bat
tu dong dé gil ngudi cac bé mat cla
thiét bi. Néu quy vi tat thiét bi, quat lam
ngudi co thé tiép tuc hoat déng cho dén
khi thiét bi ngudi han.



8.4 Cac chuc nang bép 16
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Biéu Cac chwc niang bép lo Ung dung
twong
0 Vi tri Tat Thiét bi tat.
m ] Dénbéplo Dé bat dén ma khong bat chiic nang nau.

£

.,

Nau Binh Thudng

D& nudng va quay thirc an trén mot vi tri ké.

Nhiét Phia Duéi

D& nudéng banh cé phan day gion va dé bao quan
thuc pham.

Nau Bang Quat

=<l

Dé quay hoadc quay va nuéng thirc &n véi cling
nhiét d6 nau trén nhiéu vi tfi k&, ma khéng lam
bay mui vi.

Nuwéng bang Ky Thuat
PGi Luu Thuc Sy

®

D& nuéng trén t6i da hai vi tri ké dong thoi va dé
say thuirc an.Dat nhiét do 20 - 40 °C thap hon Nau
Binh Thuong.

Nudng Nhanh

|

D& nuéng thuc phdm det véi sb luong I6n va dé

nudng banh mi.
— Nudéng Tuabin D& nudng suc thit 16n hon hoac thit gia cadm con
¥ xuong trén mot vi tri ké. Ciing dé lam mon gratin

va dé lam chin vang.

Thiét Lap cho Banh

D& nuéng thuc phdm o moét vi tri ké dé cé phan

|(l?) Pizza day gion va c6 mau nau sam hon. Bat nhiét d6 20
- 40 °C thap hon Nau Binh Thudng.

—] DénN&auAn Dé& nudng trén vi va say kho trén mot vi tri ké &

¥ nhiét d6 thap.

9. LO - CHUC NANG BDONG HO

9.1 Man hinh hién thi

A. Dén chi bao chiic nang

B. Hién thi thai gian
C. beén chibao chiic nang




16

www.electrolux.com

9.2 Cac nut

Nut Chtrc ning M6 ta
— GIAM D& thiét lap thai gian.
@) DONG HO Dé thiét Iap chiic nang déng hé.
+ TANG D& thiét lap thai gian.

9.3 Bang chirc nang dong ho

Chuwec nang déng hé Ung dung
@ THOIGIAN Dé dat, thay déi hoac kiém tra thdi gian trong ngay.
TRONG NGAY

5 THOILUONG D& dat thoi gian ma thiét bi van hanh.

-| KETTHUC Dé dat thsi diém ma thiét bi tat.

[51=>] HEN GIO SAU Dé két hop chiic nédng THOI LUONG VA KET THUC.

[\ HENGIO Dé dat thai gian dém ngugc. Chiic nang nay khong gay
anh hudng dén hoat déng cua thiét bi. Quy vi cé thé dat
HEN GIO tai bat ky thdi diém nao, ciing nhu khi thiét bi

tat.

9.4 Dat KHOANG THOI GIAN

1. Dat chiic nang bép 106 va nhiét d6.

2. Nhan O 13p di I14p lai cho dén khi !
bat dau phat sang.

3. An + hodc — dé dat thoi gian
KHOANG THOI GIAN nau.

Man hinh hién thi =1,

4. Khi thoi gian két thuc, P! phat sang
va fin hiéu am thanh phat ra. Thiét bi
tat tw dong.

5. Nhan bat ky nat nao dé durng fin hiéu
am thanh.

6. Xoay num diéu khién chiic nang bép
10 va nhiét do tdi vi tri tat.

9.5 Cai dat KET THUC

1. Dat chiic nang bép 10 va nhiét do.

2. Nhan© 1ap di lap lai cho dén khi >
bat dau phat sang.

3. Nhan T hodc — dé dat thoi gian.
Man hinh hién thi 1.

4. Khi thoi gian két thuc, _)| phat sang
va fin hiéu am thanh phat ra. Thiét bi
t4t tu dong.

5. Nhéan bat ky nit nao dé dung fin
hiéu.

6. Xoay num diéu khién chuic nang bép
16 va nhiét do tai vi tri tat.

9.6 Cai dat HEN GIO SAU

1. Dat chi'c nang bép 16 va nhiét do.

2. Nhan D 1ap di I1ap lai cho d&n khi Pl
bat dau phat sang.

3. Nhan + hosc — dé dat thai gian
cho chirc nang THOI LUONG.

4. Nhan O,

5. Nhan - hosc — dé dét thoi gian
KET THUC.

6. Nhan O d& xac nhan.

Thiét bi sé bat tu dong sau do, hoat ddng

trong thoi gian THOI LUONG da du’dc

dat va dung tai thoi gian KET THUC da

dugc dat. Tai thdi gian da dugc dat, fin
hiéu am thanh phat ra.



7. Thiét bi tit tw ddong. Nhan bat ky nat
nao dé dung fin hiéu.

8. Xoay num diéu khién chuic nang bép
16 va nhiét do téi vi tri tat.

9.7 bat HEN GIO

1. Nhan © 13p di 13p lai cho dén khi £
bat dau phat sang.

2. An hoac — dé dat thoi gian can
thiét.

Chudng Hen Phut tv dong khéi dong sau

5 giay.

3. Khi thdi gian cai dat két thac, mot tin
hiéu am thanh sé& vang lén. Nhan bat

CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

10.1 L3p céac phu kién vao
Ké kim loai:

Ké kim loai cé hinh dang dac
biét & phia sau giup luu
théng nhiét.

CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

Nhiét do va thdi gian nuwéng
trong cac bang chi la hudéng
dan. Biéu do6 con phu thudc
vao cong thic ndu an va
chét lugng cling nhu s6
lwong thanh phan duodc si
dung.

@

11.1 Théng tin chung

» Thiét bi co bén vi tri ké. Tinh vi tri ké
to day san thiét bi.

» Thiét bi c6 hé thong dac biét luu
thdng khong khi va lién tuc phuc hoi
hoi nudce. Véi hé thdng nay, quy vi céd
thé& nau trong méi trudng hoi nudc va
gilr thirc an mém bén trong va ciing
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ky nat nao dé dung fin hiéu am
thanh.

4. Xoay num chirc nang bép 16 va nium
diéu chinh nhiét dé vé vi tri tat.

9.8 Huy cac chiric nang déng ho

1. An € nhigdu Ian cho dén khi dén chi
bao chirc nang can thiét bat dau
nhap nhay.

2. Bamvagid —.

Chutrc nang déng hé dung lai sau vai

giay.

10. BEP LO - SU DUNG CAC PHU KIEN

Dat ké vao vi tri ké chinh xac. Hay chac
chan rang chao khéng cham vao thanh
sau bép 1o.

11. BEP LO - CAC MEO VA LOI KHUYEN

gion bén ngoai. Hé thong nay lam
giam thiéu thdi gian nau va lugng
nang luvong tiéu thu.

+ Hoi am c6 thé ngung tu trong thiét bi
hay trén cac tdm ctia Kinh. Diéu nay
la binh thudng. Lubn ding xa thiét bi
khi m& cura thiét bi trong khi nau. Dé
giam ngung tu, hdy van hanh thiét bi
trong 10 phut trude khi nau.

« Lam sach hoi &m sau méi 1an s dung
thiét bi.

+ Khéng dét truc tiép cac vat thé 1én bé
thiét bi va khdng cho la nhém Ién trén
cac bd phan khi nau. Biéu nay cé thé
lam thay dbi két qua nudng va lam
hong 16p men.

11.2 Nuéng

+ Bép 16 cla quy vi co thé nuéng hoic
quay khac so vdi thiét bi quy vi da cé
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trudc day. biéu chlnh cac thiét lap
théng thu’dng cla quy vi nhu nhiét da,
thdi gian nau va vi tri ke t6i cac gia tri
trong bang.

Lan dau nén dung nhiét do thap hon.
Né&u quy vi khdng thé tim thay cac
thiét Iap cho mét cong thirc dac biét,
hay tim thiét 1ap twang tu.

Quy vi co thé kéo dai thdi gian nudng
t6i da 10 — 15 phdat néu quy vi nuéng
banh trén nhiéu vi tri ké.

Banh ngot va banh bét nhdo & cac do
cao khac nhau khong phai lic nao
cling nga mau nau vang nhu nhau
ngay. Néu diéu nay xay ra, dung thay
doi thiét 1ap nhiét dd. Cac chénh léch
sé€ dugc can bang trong qua trinh
nudéng.

Khay trong 16 co6 thé xoay trong ltc
nuéng. Khi khay ngudi trd lai, cac bién
dang s€ bién mét.

11.3 Nudng banh

Khéng ma clra bép 10 trudc khi hét 3/4
thai gian nau.

Néu quy vi st dung hai khay nuéng
cling mét luc, hay dé mét muc trong
gi*a hai khay nay.

11.6 Nau Binh Thuong &

11.4 Nau thit va ca

St dung chao sau long déi véi loai
thirc an rat béo dé ngén khong cho
bép 16 bi vay badn ma co thé dinh 6 do
vinh vién.

D4 thit trong khoang 15 phut trudc khi
thai dé nudc khong bi i ra.

D& ngan bép 16 khdng boc qua nhiéu
khoi trong qua trinh quay, hay thém
mot it nudc vao chao sau long. Dé
ngan ngung tu khoi, hay thém nuéc
vao mdi lan sau khi n6 can.

11.5 Thdi gian nau

Thdi gian ndu phu thudc vao loai thirc
an, do quanh va khoi lugng.

Ban dau, hay theo ddi hiéu qua khi quy vi
nau. Hay fim cac cai dat tét nhat (cai dat

nhiét, thoi gian nau, v.v..

.) cho dung cu

nau, cong thirc ndu an va so lugng khi
quy vi st dung thiét bi nay.

Thirc an S6 lwong  Nhiét do Thoigian  Vitriké Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh soc 250 150 25-30 3 khay nudng
Banh det D 1000 160 - 170 30-35 2 khay nuéng
Banh mentao 2000 170 - 190 40 - 50 5 khay nudng
Banh tao 2) 1200 + 180 - 200 50 - 60 1 2 khay nhém
1200 tron (dudng
kinh: 20 cm)
Cac banh 500 160 - 170 25-30 2 khay nudng
nho 1)
Banh x6p 350 160 - 170 25-30 1 1 khay nhom
khoéng beo 1) tron (dudng
izl kinh: 26 cm)
Banh chao giot 1500 160 - 170 45 - 55 3) 2 khay nudng
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Thirc an S6 lwong  Nhiét do Thoigian  Vitriké Phu kién
(9) (°C) (phut)

Ga, nguyén 1350 200 - 220 60 - 70 ké kim loai

con -
khay nudng

Ga, nia con 1300 190 - 210 35+ 30 ké kim loai
khay nuéng

Thit lon cét 166 600 190 - 210 30-35 Ké kim loai

ey khay nudng

Banh flan 4 800 230 - 250 10-15 khay nudng

Banh men 1200 170 - 180 25-35 khay nuéng

nhoi 3)

Pizza 1000 200 - 220 25-35 khay nuéng

Banh pho mat 2600 170 - 190 60-70 khay nudng

Banh flang tdo 1900 200 - 220 30-40 khay nuéng

Thuy Si3)

Banh Giang 2400 170 - 180 55 - 65 6) khay nuéng

Sinh %)

Banh Quiche 1000 220 - 230 40 - 50 1 khay tron

Lorraine ) (dudng kinh: 26
cm)

Banh my 750 + 750 180 - 200 60 - 70 2 khay nhém

qué 7) (dai: 20 cm)

Banh xop 600 + 600 160 - 170 40-50 2 khay nhém

Rumani 1) (qéi: 25Acm.) tr,én
cung mot vi tri
ké

Banh x6p 600 + 600 160-170 30-40 2 khay nhém

Rumani - (dai: 25 cm) trén

truyén thdng cling mot vi tri
ké

Banh men 9) 800 200 - 210 10-15 khay nuéng

Banh cudn 500 150 - 170 15-20 khay nuéng

Thuy Si 1)

Banh Meringue 400 100 - 120 40 - 50 khay nudng

Banh nuéng 5) 1500 180 - 190 25-35 khay nuéng

Banh xcp 1) 600 160 - 170 25-35 khay nuéng
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Thirc an S6 lwong  Nhiét do Thoigian  Vitriké Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banhba 1) 600 180 - 200 20-25 2 khay nudng
1) Lam néng sao bd bép 16 trong 10 phut.
2) Lam noéng sa bd bép 16 trong 15 phut.
3) Sau khi tét thiét bi, hay d& banh trong bép 16 trong 7 phut.
4) Lam néng sao bd bép 16 trong 20 phut.
5) Lam néng so bd bép 16 trong 10 - 15 phut.
6) Sau khi tat thiét bi, hay dé€ banh trong bé&p 16 trong 10 phdt.
7 Dat nhiét do 250°C va lam ndéng so bd bép 16 trong 18 phut.
11.7 Nau bang quat
Thirc &n S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vi tri k¢ Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh soc 1) 250 145 25 8 khay nudng
Banh soc 1) 250 + 250 145 25 1+3 khay nuéng
Banh det 1) 1000 150 30 2 khay nudng
Banh det 1 1000 + 155 40 1+3 khay nudng
j 1000
Banh mentao 2000 170 - 180 40 - 50 8 khay nudng
Banh tao 1200 + 175 59 2 2 khay nhém
1200 tron (dudng
kinh: 20 cm)
trén cung
mot vi tri ké
Cac banh 500 155 30 2 khay nudng
nho 1)
Cac banh 500 + 500 155 40 1+3 khay nudng
nho 1)
Banh xdp 350 160 30 1 1 khay nhém
khéng béo 1) tr’(‘)n (dudng
kinh: 26 cm)
Banh chado giot 1200 150 - 160 30 -352) 2 khay nudng
Ga, nguyén 1400 180 55 2 ké kim loai
con -
1 khay nudng
Thit lon quay 800 170 - 180 45 - 50 2 ké kim loai
1 khay nudng
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Thirc &n S6lwgng Nhigtdd  Thoi gian Vitri ké Phukién
(9) (°C) (phut)
Banh men nhoi 1200 150 - 160 20 - 30 2 khay nuéng
Pizza 1000 + 200 -210 30-40 1+3 khay nudng
1000
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 khay nuéng
Banh pho mat 2600 160 - 170 40 - 50 1 khay nuéng
Banh flang tdo 1900 180 - 200 30-40 2 khay nuéng
Thuy S73)
Banh Giang 2400 150 - 160 35 - 40 2) 2 khay nuéng
Sinh 1)
Banh Quiche 1000 190 - 210 30-40 1 1 khay tron
Lorraine 3) (duodng kinh:
orraine 26 om)
Banh my qué 4) 750+ 750 160-170 40 - 50 1 khay nudng
Banh x6p 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 khay nhém
Rumani 3) (dai: 25 cm)
trén cung
mot vi tri ké
Banh xop 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 khay nhém
Rumani - (dai: 25 cm)
truyén thong trén cung
mot vi tri ké
Banh men 1) 800 190 15 8 khay nuéng
Banh men 9) 800 + 800 190 15 1+3 khay nuéng
Banh cudn 500 150 - 160 15-20 3 khay nuéng
Thuy Si 1)
Banh Meringue 400 110 - 120 30 - 40 2 khay nuéng
Banh Meringue 400 + 400 110-120 45 -55 1+3 khay nuéng
Banh nudéng 1500 160 - 170 25-35 3 khay nuéng
Banh xcp 1) 600 150 - 160 25-35 2 khay nuéng
Banh ba 1) 600 + 600 160-170 25-35 1+3 khay nudng

1) Lam néng so bd bép 16 trong 10 phut.

2) sau khi tt thist bi, hay dé€ banh trong bép 10 trong 7 phut.
3) Lam néng so bd bép 16 trong 10 - 15 phdt.

4) Dat nhiét do 250 °C va lam nong so bd bép 10 trong 10 - 20 phut .
5) Lam néng so bd bép 16 trong 15 phut.
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11.8 Nau Bang Quat Thuc Sy

Thirc &n S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vitriké Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh soc 1) 250 155 20 3 khay nudng
Banh soc 1) 250 +250 150 20 1+3 khay nuéng
Banh det 1) 1000 155 35 2 khay nuéng
Banh det 1) 1000 + 145 50 1+3 khay nuéng
j 1000
Banh men 2000 170 - 180 40 - 50 8 khay nudng
tao 1)
Banh tao 1200 + 175 55 1 2 khay nhém
ann fao 1200 ron (duong
kinh: 20 cm)
Cac banh 500 150 35) 3 khay nudng
nho 1)
Cac banh 500 + 500 145 30 1+3 khay nuéng
nho 1)
Banh x6p 350 160 30 3 1 khay nhém
khé ) tron (duong
ong béo kinh: 26 cm)
Banh chao giot 1200 150 - 160 40 - 50 2) 3 khay nuéng
Ga, nguyén 1400 200 50 2 ké kim loai
con -
1 khay nudng
Thit lon c6t 16t 600 180 - 200 30-40 2 ké kim loai
ey 1 khay nuong
Banh flan 3) 800 230 - 250 10-15 2 khay nudéng
Banh men nhoi 1200 160 - 170 20-30 8 khay nuéng
Banh pho mat 2600 150 - 170 60-70 2 khay nudng
Banh flang tdo 1900 180 - 200 50 - 40 3 khay nuéng
Thuy Si3)
Banh Giang 2400 150 - 170 50-604) 3 khay nuéng
Sinh 1)
Banh Quiche 1000 210 - 230 35-45 2 1 khay tron
Lorraine 3) (dudng kinh:

26 cm)
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Thirc an S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vitri k¢ Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh my qué ) 750 +750 180-190 50 - 60 3 khay nuéng
Banh x&p 600+600 150-170 40-50 2 2 khay nhém
Rumani 1) (dai: 25 cm)
trén cung
mot vi tri ké
Banh xop 600 + 600 160-170 30-40 2 2 khay nhom
Rumani - (dai: 25 cm)
truyén thong trén cung
mot vi tri ké
Banh men 1) 800 190 15 3 khay nudng
BEnnimenkl) 800 +800 200 15 1+3 khay nudng
Banh cudn 500 150 - 170 10-15 8 khay nuéng
Thuy Si 1)
Banh Meringue 400 100 - 120 50 - 60 2 khay nudng
Banh Meringue 400 +400 100 - 120 55 -65 1+3 khay nuéng
Banh nuéng V) 1500 170 - 180 20 - 30 2 khay nudng
Banh x3p 1) 600 150 - 170 20 - 30 2 khay nudng
Banh ba 1) 600 + 600 150- 170 20 - 30 1+3 khay nuéng
1) Lam néng so bd bép 16 trong 10 pht.
2) sau khi tat thiét bi, hay dé€ banh trong bép 10 trong 7 phut.
3) Lam néng so bd bép 16 trong 15 phit.
4) sau khi tat thist bi, hay dé banh trong bép 10 trong 10 phdt.
5) Dat nhiét d6 230 °C va lam nong so b bép 10 trong 15 phdt.
11.9 Nuéng nhanh &
Thirc dn S6 lwgng  Nhiét do Thoi gian Vitri k¢ Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh mi 500 250 2-4 8 ké kim loai
nudng 1)
Bo bit t&t 2) 1000 250 15+ 15 3 ké kim loai
1 khay nuéng
Nia con ga 1200 230 30 + 30 2 ké kim loai

khay nuéng
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Thirc an S6lwong Nhigtdd  Thoi gian Vitri ké Phukién
(9) (°C) (phut)
Thit lon c6t 16t 500 230 25 + 25 8 ké kim loai
ey 1 khay nuéng
1) Lam nong so bd bép 16 trong 4 phuit.
2) | am néng sao bd bép 16 trong 10 phut.
11.10 Nuéng Tuabin
Thirc dn S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vi tri ké Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh mi 500 230 3-5 3 ké kim loai
nuéng 1)
Ga, nra con 1200 200 25+ 25 2 ké kim loai
1 khay nuéng
Thit lon c6t 16t 500 230 20 + 20 2 kékim loai
ey 1 khay nudng
1) Lam néng so bd bép 16 trong 10 phut.
11.11 Chic nang nudéng pizza
Thirc dn S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vitri k¢ Phu kién
(9) (°C) (phut)
Pizza 1000 200 - 210 20-30 2 khay nudng
Ga, nguyén 1400 165 - 175 55 - 65 2 khay nudng
con
Ga, nra con 1350 165 - 175 30 + 35 3 khay nudng
Banh Quiche 1000 210 - 220 20 -30 2 khay nudng
Lorraine 1)
1) Lam néng so bd bép 16 trong 10 - 15 phut.
11.12 Dén N&u An
Thirc an S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vitriké Phukién
(9) (°C) (phut)
Banhsocl) 250 150-160  20-25 2 khay nuéng
Banhdet! 500 160-170  35-40 2 khay nuéng
Pizza 1) 1000 200-210  30-40 2 khay nudng
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Thirc an S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vitri ké Phu kién
(9) (°C) (phut)

Banh cudn 500 160 - 170 20-30 2 khay nudng

Thuy Si 1)

Banh 400 110-120 50 - 60 2 khay nudng

Meringue 2)

Banh x8p 1) 600 160 - 170 25-30 2 khay nuéng

Banhbs1) 600 160-170  25-30 2 khay nudng

Ga,nguyén 1200 220-230 45-55 2 kékim loai

con

1 khay nuéng

1) P&t nhigt d6 250°C va lam néng so bd bép 16 trong 20 phut.
2) pat nhist d6 250°C va lam néng sa bd bép 16 trong 10 pht.

12. LO NUONG - CHAM SOC VA VE SINH

12.2 Thép khong gi hodc cac
thiét bi bang nhém

CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

12.1 Luu y khi vé sinh

«+ Lau chui mat trudc thiét bi bang gié
mém, nudc dm va chat vé sinh.

« D& vé sinh cac bé mat kim loai, ding
chat vé sinh théng thudng.

V& sinh phan bén trong 16 sau méi lan
su dung. M@ tich tu hoac thirc an sot
lai c6 thé tao Itra. Rui ro sé cao hon
déi vdi chao nudng.

+ Loai bo vét ban ciling dau bang thiét
bi lam sach 16 dac biét.

« V& sinh tat ca cac phu kién sau moi
Ian st dung va dé kho. Dung gié mém
véi nudc am va chat vé sinh.

* Neéu quy vi c6 thiét bi chong dinh,
dung su dung chat tdy manh, vat cé
mép nhon hodc may ria chén dé lau
ching. N6 c6 thé 1am hong 16p chéng
dinh.

@

Chi vé sinh cta bép 16 bang
miéng vai uét hoic mut. Lau
kho bang mét miéng gié
mém.

Khéng s dung bui nhui
thép, axit hoac cac chat mai
mon Vi chiing ¢é thé gay hu
hai bé mat bép 16. Cling than
trong khi vé sinh bang diéu
khién bép 16.

12.3 V& sinh canh cua bép 16

Clra 16 o6 ba tdm kinh.Quy vi co6 thé thao
clra bép 16 va cac tdm kinh bén trong ra
dé vé sinh.

@
A

Cla bép 16 co thé déng lai
néu quy vi cd gang thao cac
tam Kinh bén trong truéce khi
thao cia bép lo.

CAN TRONG!
Khéng st dung thiét bi ma
khong cé cac tdm kinh.

1. MG hoan toan cia ra va gilt hai ban
Ié cua.
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)
?

5. Nha hé théng khoa dé thao cac tam
kinh bén trong.

\
2. Nang va xoay cac can gat trén hai S
ban lé.
7

6. Xoay hai chdt goc 90° va thao ching
ra khoi vi tri.

3. Dong ctra bép 16 nta chiing vao vi tri
mo tht nhat. Sau dé kéo vé phia
trudc va thao cua ra khoi vi tri.

\

4. Dat ctra Ién mot miéng gie mém trén
bé mat bang phang.

7. Trudc tién cdn than nang va sau do
thao tiring tam kinh mét. Bat dau tor
tdm kinh phia trén cling.

8. Lau cac tdm Kinh bang nuéc va xa
phong. Cén than hong khd t&m kinh.



Sau khi vé sinh xong, l&p cac t&m kinh
va clra 16 vao. Lam cac budc trén theo
quy trinh nguac lai.

Hay chac chan réng quy vi dat cac tam
kinh (A va B) lai theo dung thur tu.

A B

|

~

Hay chac chan réng quy vi 18p tdm kinh
gilra vao dung vi tri.

13. XU LY suU cO

CANH B{\O!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

13.1 Phai lam gi néu...

27
12.4 Thay dén

Dat gie vao day bén trong thiét bi. Diéu
nay giup tranh lam hong khoang va nap
chup den bang thuy tinh .

CANH BAO!

Nguy hiém gay dién giat
chét nguoi! Ngat két néi cau
chi trude khi thay den.

Peén va nap chup den bang
thay tinh c6 thé nong 1én.

1. Tat thiét bi. X
2. Thao cau chi ra khoi hop cau chi
hoac ngat cong tac dién.

Dén phia sau

1. Xoay nap chup dén thly tinh ngugdc
chiéu kim déng ho dé thao ra.

2. Lau nap Kinh.

3. Thay den bang loai bédng dén chiu
nhiét 300 °C thich hgp.

4. Lap nap Kinh.

Van dé

Nguyén nhan cé thé

Khac phuc

Quy vi khong thé bat thiét

Thiét bi khong dugc két néi - Kiém tra xem thiét bi co
bi. vai nguén dién hoac thiét

duoc két ndi vai nguén

bi khéng duoc két néi ding  dién dang cach khong.

cach.
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Van dé

Nguyén nhan cé thé

Khac phuc

Quy vi khéng thé bat hoac
van hanh ngan gi néng.
Bép 16 khong nong 1én.

Cau chi bi nd.

Kiém tra dé chac chan cau
chi la nguyén nhan gay
hong héc. Néu cau chi bi
n6 nhiéu 1an, hay lién hé
thg dién co trinh do.

Man hinh [0 nuéng /
khoang 16 hién thi ma 16i
khong cé trong bang nay.

C6 I6i ky thuat dién.

V6 hidu hoa thiét bi bang
cau chi gia dinh hoac cong
téc an toan trong hop cau
chi va khdi dong lai.

N&u man hinh tiép tuc hién
thi ma 15i, hay lién hé voi
B6 Phan Cham Séc Khach
Hang.

Quy vi khdng thé bat hoac
van hanh ngan gi* néng.

Cau chi bi nd.

Bat lai ngan gil* néng va
dat thiét dat nhiét trong
vong dudi 10 giay.

Quy vi khéng thé bat hoac
van hanh ngan gi néng.

Quy vi cham vao 2 hoéc
hon 2 viing cdm bién cuing
mot luc.

Chi cham vao mot ving
cam bién.

Quy vi khéng thé bat hoac
van hanh ngan gi* néng.

Co6 nudc hodc vét ma bam
trén bang diéu khién.

Lam sach bang diéu khién.

Tin hiéu am thanh kéu va

ngan gil* néng ngrng hoat
dong.

Tin hiéu dm thanh kéu khi
ngan 6 dang tat.

Quy vi dat db vat gi dé 1&n
mot hodc nhiéu ving cam
bién.

Lay d6 vat do ra khoi viing
cam bién.

Ngan Io tat.

Quy vi da dat mot vat gi do
len viing cam bign O.

Lay d6 vat do ra khoi viing
cam bién.

Dén chi bao nhiét d6 du
khong sang.

Vung nay khéng nong do
chi duogc van hanh trong

mot khoang thdi gian ngan.

Né&u vluing nay hoat dong
du 1au dé nong 1én, hay
lién hé véi Trung Tam Dich
Vu Budc Uy Quyeén.

Thiét dat nhiét thay ddi
gitra hai mure.

Chtrc ndng quan ly nguén
dién hoat doéng.

Tham khao chuong "Théng
tin an toan".

Vung cam bién trd nén
nong.

Dung cu ndu an qua Ién
hoac quy vi dat dung cu
ndu quéa gan cac nut diéu
khién.

DPat dung cu ndu an Ién do
& cac vung ria néu co thé.

(-J hien Ien.

Coéng Tac Tat Tu Bong
hoat dong.

T4t ngan 16 va bat lai.

hién I&n.

Khong c6 dung cu ndu an
trén vung nay.

Dat dung cu ndu an lén
trén vung nay.
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Van dé Nguyén nhan cé thé Khac phuc
e [ Dung cu ndu an khong St dung dung loai dung cu
i ’ duang loai. nau.
Xem chuaong “Meo va |Gi
khuyén”.
I [ Puodng kinh day cia dung St dung dung cu ndu an

cu ndu qua nho cho viing
nau an.

c6 Kich thudc phu hop.

va s6 hién I&n.

C6 16i trong ngan 10.

Ngat ngén git néng khoi
nguon dién trong mot
khoang thai gian. Ngat cau
chi khai hé thang dién
trong nha. Két ndi lai. Néu
tiép tuc xuat hién, thong
bao cho Trung Tam Dich
Vu Buagc Uy Quyén.

hién 1&n.

Xay ra I8i trong ngan 10 vi
dung cu nau an soéi can.
Churc nang Tu Bong Tat
va bao vé quéa nhiét cho
cac vung hoat déng.

Tat ngan gil* néng. Lay
dung cu ndu an nong ra.
Sau khoang 30 giay, bat lai
ving nay. Néu van dé nam
& dung cu nau an, théng
b&o 16i s& hién Ién. Bén chi
bao nhiét du tiép tuc hoat
dong. D& cho dung cu ndu
&n ngudi hang. Kiém tra
xem dung cu ndu an co
tuwong thich véi ngan 16
khong.

Xem chuong “Meo va |Gi
khuyén”.

Bép 16 khong nong 1én.

Lo bi tat.

Bat 6.

Bong den khong hoat
dong.

Béng dén bi I6i.

Thay bong dén.

Hoi nuéc va chat ngung tu
dong trén thuc phadm va
trong khoang bép 0.

Quy vi dé thic an trong
bép 10 qua lau.

Khong dé cac mon an
trong 10 lau hon 15 — 20
phut sau khi da nau xong.

Bép 16 khong nong 1én.

Bong hd khdng duge dat.

Dt dong ho.

Bép 10 khéng nong 1én.

Cac thiét 1ap can thiét
chua dugc dat.

Dam bao rang céc thiét 1ap
la chinh xac.

Mat qué nhiéu thoi gian dé
ndu cac mon an hodc ndu
qua nhanh.

Nhiét d6 qua thap hoac
qua cao.

Diéu chinh nhiét d6 néu
can. Lam theo hwéng dan
trong hudng dan st dung.
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Van dé

Nguyén nhan cé thé

Khac phuc

Man hinh hién thi ma I8
khong cd trong bang nay.

C6 I6i ky thuat dién.

V6 hiéu hoa bép 16 bang
cau chi gia dinh hoac céng
téc an toan trong hop cau
chi va kich hoat lai.

N&u man hinh tiép tuc hién
thi ma 15i, hay lién hé voi
B6 Phan Cham Séc Khach
Hang.

Man hinh hién thi “12.00”.

ba bi mat dién.

Dat lai ddong ho.

Quy vi khdng thé bat hoac
van hanh bép 16. Man hinh
hién thi “400” va am fin
hiéu phat ra am thanh.

Bép 16 khéng dudc két noi
dung cach vai ngudn dién.

Kiém tra xem bép 16 co
duoc két ndi dung cach vai
ngudn dién hay khong
(tham khao so do6 két noi
néu co).

13.2 Di¥ liéu dich vu

Néu quy vi khong thé tu fim ra giai phap
cho van d¢, hay lién hé dai ly cua quy vi
ho&c Trung Tam Dich Vu Buoc Uy
Quyeén.

Cac di liéu can thiét vé trung tam dich
vu 0 trén bang théng s6. Bang théng s6
nam & khung phia trudc khoang cla thiét
bi. Khong thao bién théng sé ra khéi
khoang thiét bi.

Chung t6i khuyén nghi quy vi viét cac dw liéu tai day:

Model (MOD.)

S6 san phadm (PNC)

S6 séri (S.N.)

14. LAP DAT

CANH BAO!
Tham khao cac chuong vé
An Toan.

14.1 Vi tfi cUa thiét bi

Ban c6 thé Iap dat thiét bi doc 1ap co t
trén moét hay hai mat va trong goc.

D& biét khodng cach téi thiu dé 1&p rap,
kiém tra bang.

| __—————
[
—
Al L —

Khoang cach téi thiéu

Kich thwéc mm

A 400

B 650
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Thiét bj clia quy vi c6 bi€u tugng trén
Kich thwéc mm hinh &nh (néu c6) d&€ nhac nhd quy vi vé
viéc lap dat boé phan chéng nghiéng.

C 150

14.2 Thong so ky thuat

Dién thé 220 - 240 V
Tan so 50 /60 Hz
Loai thiét bi 1

Kich thwéc mm

Chiéu cao 858

Chiéu rong 600

Bé day 600

14.3 Nan théng thiét bi

1. L&p dat bd phan chéng nghiéng 232 -
237 mm hudng xudng t&r mat trén
cling cua thiét bi va 110 - 115 mm tw
bén héng thiét bi vao 16 tron trén gia
treo. Véan Gc vit vao vat liéu ciing
hoac st dung c6t thép (tudng) hién
co.

S dung chan nho trén day thiét bi d&
thiét 1ap mic bé mét trén cung cla thiét
bi véi cac bé mat khac.

14.4 Bao vé chdng nghiéng ‘ 232-237

Dét chiéu cao chinh xac va khu vuc cho
thiét bi trwde khi quy vi gan bd phan
chdng nghiéng.

A CANTRONGI 2. Ban co thé tim thdy mot 13 & phia bén
Bam bao quy vi lap dat bo trai clia thiét bi. Nang mat trudc cla
phan chdng nghiéng & do thiét bj 1&n va dat vao gitta khoang
cao chinh xac. tréng clia cac ti. Néu khoang trong
gilra cac tl ban I6n hon bé rong cua

@ Bam béo rang bé mét phia thiét bi, ban phai diéu chinh kich
sau thiét bi tron nhan. thudc mat bén dé dat thiét bi vao
trung tam.

Quy vi phai lap dat bd phan chéng
nghiéng. N&u quy vi khéng I&p dat bod
phan chéng nghiéng, thiét bi co thé
nghiéng.
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@
AN

Né&u ban thay dé&i kich thuée
clia bép, ban phai can chinh
thiét bi khéng nghiéng mot
cach chinh xac.

CAN TRONG!

Né&u khoang tréng gilra cac
th ban I6n hon bé rong cua
thiét bi, ban c6 thé diéu
chinh kich thudc méat bén dé
dat thiét bi vao trung tam.

14.5 Lap dat dién

CANH BAO!

Nha san xuat khéng chiu
trach nhiém néu quy vi
khoéng tuan theo nhing bién
phap phong ngua an toan
trong cac chuong vé An
Toan.

Thiét bi dudc cung cdp ma khong cé
phich cam dién hoac day cam dién.

15. TIET KIEM NANG LUONG

CANH BAO!

Trudc khi ban dau néi day
dién vai thiét bi dau cudi,
hay do dién ap gilta cac pha
trong mang ludi trong nha.
Sau dé, tham khao nhan dau
ndi phia sau thiét bi d& 13p
dat phan dién chinh xac.
Trat tu cac budc nay tranh
xay ra sai sét trong lap dat
va tranh hu héng cac bo
phan dién cho thiét bi.

Cac loai day cap co thé ap dung cho
cac pha khac nhau:

Pha Cap kich c& nho
nhat
1 3x10,0 mm?
3 vdi pha trung 5x1,5 mm?
tinh
CANH BAO!

Cap dién khéng duoc cham
vao bod phan cua thiét bi
dudc t6 bong trong hinh
minh hoa.

15.1 Thong tin san pham déi vai ngan 16 theo EU 66/2014

Xac dinh EK1645000X
model
Loainganldo  Ngan Lo bén trong Bép Doc Lap

S6 luong cac 4
vling ndu an

Coéng nghé Cam Ung
lam néng
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Budng kinh Phia sau bén trai 14,0 cm

clia cac vung Phia sau bén phai 18,0 cm

nau an hinh Phia trudc bén phai 14,0 cm
tron (9) Phia trudc bén trai 21,0 cm
Mtrc tiéu thu  Phia sau bén trai 173,5 Wh/kg
nang lugng 8 Phia sau bén phai 169,8 Wh/kg
mot khu vic  Phia trude bén phai 173,5 Wh/kg
ndu an(EC Phia trudc bén trai 163,7 Wh/kg
electric

cooking)

Muc tiéu thu n&ng lugng cla ngan 16 (EC electric hob) 170,1 Wh/kg

EN 60350-2 - Thiét bi ndu an bang dién
gia dinh - Phan 2: Ngan 10 - Cac phuong
phap dé do hiéu suét.

15.2 Ngan 16 - Tiét kiém nang
lvong

Ban co thé tiét kiém nang lugng khi ndu

an hang ngay néu ban lam theo céac goi y

dudi day.
« Khi ban dun nong nudc, chi 18y luong
nuwdc ban can.

N&u c6 thé, ludn dat ndp trén dung cu
néu an.

Trudc khi ban bat viing ndu an, hay
dat dung cu ndu an vao do.

Pat dung cu nau an coé Kich thudc nhé
hon trén nhi*rng ving n&u nuéng co
dién fich nhé.

Dat dung cu nau an tryc ti€p vao
trung tam cla ving ndu an.

S dung nhiét du dé& gir 8m thic an
hoac lam tan thirc an.

15.3 Thé va thong tin san phdm cuda 16 tuan theo EU 65-66/2014

Tén nha cung cap Electrolux
Xac dinh model EKI645000X
Chi S6 Tiét Kiém Nang Luong 97.4

Loai tiét kiém nang luong A

Tiéu thu nang lugng véi mét tai tiéu chudn, ché do

thong thuong

0,84 kWh/chu ky

Tiéu thu nang luong véi mét tai tiéu chuén, ché do

quat bat budc

0,76 kWh/chu ky

S6 héc cong hudng 1

Ngudn nhiét bién

Thé fich 54 |

Loai lo Lo bén trong Bép Béc Lap

Trong Luong

46.0 kg

EN 60350-1 - Thiét bi nau an bang dién
gia dinh - Phan 1: Pham vi, 10 nudng, 16
hai va vi nuwéng - Phuong phap do ludng
hiéu qua
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15.4 Lo - Tiét kiém nang lwong

Thiét bi cé cac tinh nang
gilip quy vi tiét kiém nang
lugng trong qua trinh ndu an
hang ngay.

Goi y chung

Hay chac chan rang clra 16 duoc dong
dung céach khi thiét bi hoat dong va gilt
clra 16 déng cang nhiéu cang tét trong

khi ndu an.

S dung dia kim loai d& tang tiét kiém
nang luong.

Khi c6 th&, khéng lam néng so bd 16
trudc khi quy vi dat thirc an vao trong.

Tai ché cac vat liéu bing ky hisu L. D&
d6 déng goi vao céac thung chira cé thé
st dung dé tai ché. Gilp bao vé moi
trwdng va stic khde con ngudi va tai ché

phé liéu clia cac do dung dién va dién ti.

Khong virt bd cac do dung c6 danh dau

Khi thai gian ndu an 1au hon 30 phut,
giam nhiét do 16 nudng xudng murc tGi
thiu, 3 - 10 phut trede khi két thac thoi
gian nau, tly thudc vao khoang thai gian
ndu an. Luong nhiét du bén trong 16 sé
ti€p tuc nau.

S dung lwgng nhiét dw dé lam nong cac
dia thirc an khac.

N&u bang quat

Khi c6 thé&, st dung céac chirc nang ndu
b&ng quat dé tiét kiém nang luong.

Giir cho thirc an néng

Chon cai dat nhiét do th&p nhat cé thé dé
str dung nhiét duv va gilr cho thirc an
noéng.

16. CAC VAN DE VE MOI TRUONG

béng ky hidu & ciing vai chat thai gia
dung. Gi lai sdn phdm cho co sé tai ché
d dia phuong cla ban hoéc lién hé véi
van phong do6 thi clia ban.
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	6.2 Đường kính tối thiểu của dụng cụ nấu ăn
	6.3 Tiếng ồn trong khi đang hoạt động
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	11.10 Nướng Tuabin
	11.11 Chức năng nướng pizza
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